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Editorial 
De Paola Pittia 
La période des vacances est enfin là ! Ces quelques derniers mois ont été très chargés 
ǇƻǳǊ ƭŀ ǇƭǳǇŀǊǘ ŘΩŜƴǘǊŜ ƴƻǳǎ.Χ Nous avons travaillé dur sur les activités du projet et 
quelques bons résultats ont été obtenus ! 
/ΩŜǎǘ ƭŜ ƳƻƳŜƴǘ ǇŀǊŦŀƛǘ ǇƻǳǊ ǇǊŜƴŘǊŜ ǳƴ ƳƻƳŜƴǘ ŘŜ ǊŜǇƻǎ ŀǾŀƴǘ ŘŜ ǊŜŎƻƳƳŜƴŎŜǊ Ł 
travailler à nouveau sur les nombreuses activités IFOOD4 que les coordinateurs des 
groupes de travail (WP) et collaborateurs Řǳ DǊƻǳǇŜ ŘΩhǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴ ό/ƻǊŜ DǊƻǳǇύ 
préparent pour tout le réseau dès Janvier 2013 : des enquêtes sont en cours, des 
forums, des séminaires, ŘŜǎ ƻǳǘƛƭǎ ǇƻǳǊ ƭΩŜƴǎŜƛƎƴŜƳŜƴǘ ǎƻƴǘ Ŝƴ ǇǊŞǇŀǊŀǘƛƻƴ ŜǘΣ ŜƴŦƛƴ 
et surtoutΧΦ le 2ème Meeting Général! SVP ajoutez dans votre agenda 15-17 Mai 2013 : 
nous serons à Kaunas, reçus par notre partenaire Prof. Venskutonis et ses collègues du  
Département de Food Science. 
Maintenant je saisis cette opportunité pour vous offrir mes meilleurs voeux à vous 
tous et à ceux que vous aimez ainsi que mes souhaits les meilleurs de santé, paix et 
ǎǳŎŎŝǎ ǇƻǳǊ ƭΩŀƴƴŞŜ Ł ǾŜƴƛǊΦ  
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Qualification du Personnel 9ƴǎŜƛƎƴŀƴǘ Ł ƭΩuniversité  
De  Anna McElhatton, Richard Marshall, Alena Ilavska, Jesus Frias 

 
Une des activités du réseau ISEKI implique la créŀǘƛƻƴ ŘΩǳƴŜ ŎƻƳƳǳƴŀǳǘŞ ŘŜ 

praticiens pour enseigner et apprendre, où les objectifs finaux en relation avec la 
formation des étudiants dans le domaine des Sciences Alimentaires peuvent être 
discutésΦ [Ŝǎ ǇǊŞŎŞŘŜƴǘŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŞǎ Řǳ ǊŞǎŜŀǳ L{9YLψŦƻƻŘ ƻƴǘ ƳƻƴǘǊŞ ƭΩƛƳǇƻǊǘŀƴŎŜ ŘŜ 
ǇŀǊǘŀƎŜǊ ƭΩŜȄǇŜǊǘƛǎŜ ŀŎǉǳƛǎŜ Ŝƴ éŘǳŎŀǘƛƻƴΣ Ŝǘ ŘΩşǘǊŜ ŎŀǇable de promouvoir un 
dialogue ouvert  ŀǾŜŎ ƭΩƻōƧŜŎǘƛŦ ŘŜ ζ former le formateur » (άtraining the trainerέ). De 
Ǉƭǳǎ ǎƛ ƭΩŜƴƎŀƎŜƳŜƴǘ Ŝƴ ǊŜŎƘŜǊŎƘŜ ǇƻǳǊ ǳƴ ŜƴǎŜƛƎƴŀƴǘ όacadémique) est bien évalué et 
ŘƛǊŜŎǘŜƳŜƴǘ ŀǎǎƻŎƛŞ ŀǾŜŎ ƭΩŞǾƻƭǳǘƛƻƴ ŘŜ ŎŀǊǊƛŝǊŜΣ ƭŀ ǇǊƻƎǊŜǎǎƛƻƴ ŘŜǎ ŜƴǎŜƛƎƴŀƴǘǎ Řŀƴǎ 
les pratiques pour enseigner et ŀǇǇǊŜƴŘǊŜ ƴΩŜǎǘ Ǉŀǎ ŀǳǎǎƛ ŎƭŀƛǊŜƳŜƴǘ ǇǊƛǎŜ Ŝƴ ŎƻƳǇǘŜ 
Řŀƴǎ ƭΩŜƴǎŜƛƎƴŜƳŜƴǘ ǎǳǇŞǊƛŜǳǊΦ Donc des moyens de qualification pour les progrès en 
enseignement sont intéressants pour reconnaître cette composante essentielle de la 
profession.  
Pour tenir compte de cela le groupe de travail ISEKI_Food 4 WG4 a pour but de 
construire un cadre qui offrira une qualification européenne pour enseigner et 
apprendre dans le domaine des études en Alimentaire, prenant en compte le 
caractère multi-national du personnel enseignant de la communauté des études 
Alimentaires en Europe. Cette qualification identifiera une série de compétences qui 
sont fondamentaƭŜǎ ǇƻǳǊ ƭŜ ǇǊƻŎŞŘŞ ŘΩŜƴǎŜƛƎƴŜƳŜƴǘ, tout en reconnaissant le besoin 
de programmes spécifiques ǇƻǳǊ ǎΩŀŘŀǇǘŜǊ ŀǳȄ ǇŀǊǘƛŎǳƭŀǊƛǘŞǎ ƴŀǘƛƻƴŀƭŜǎΣ ǊŞƎƛƻƴŀƭŜǎ Ŝǘ 
académiques.  
[ΩŀŎǘƛǾƛǘŞ ƛƴƛǘƛŀƭŜ Řǳ ƎǊƻǳǇŜ ŘŜ ǘǊŀǾŀƛƭ ǎΩŜǎǘ ŦƻŎŀƭƛǎŞŜ ǎǳǊ ƭŜ ŘƻƳŀƛƴŜ ŘŜ ƭΩŞǾŀƭǳŀǘƛƻƴ ŘŜǎ 
aspects pour enseigner et apprendre des Etudes Alimentaires Řŀƴǎ ƭΩŜƴǎŜƛƎƴŜƳŜƴǘ 
supérieur. Pour cela nous avons développé des enquêtes où 1) les aspects de 
formation sont étudiés, 2) où des groupes spécifiques ont été formés pour analyser 
les besoins des différents types de personnel académique et 3) une proposition de 
ƳƻŘǳƭŜ ŘŜ ŦƻǊƳŀǘƛƻƴ ŀ ŞǘŞ ǎƻǳƳƛǎŜ ǇƻǳǊ ƳŜǎǳǊŜǊ ƭΩƛƴǘŞǊşǘ Řǳ ǇŜǊǎƻƴƴŜƭ ŜƴǎŜƛƎƴŀƴǘ 
en Sciences Alimentaires dans différents domaines pour enseigner et apprendre.  
Dans ce couǊǘ ǊŀǇǇƻǊǘ ƴƻǳǎ ŀƭƭƻƴǎ ǇǊŞǎŜƴǘŜǊ ƭΩŀƴŀƭȅǎŜ ƛƴƛǘƛŀƭŜ ŘŜǎ ǇǊŜƳƛŜǊǎ ǊŞǎǳƭǘŀǘǎ ŘŜ 
ƭΩŞǘǳŘŜΦ [ΩŞǘǳŘŜ ŀ ŞǘŞ ŀƴŀƭȅǎŞŜ Ŝƴ ǳǘƛƭƛǎŀƴǘ мύ ŘŜǎ ōŀǊǊŜǎ graphiques pour les questions 
Oui/Non et 2) des nuages de mots (word cloud) pour les questions ouvertes. 
[ΩŀǇǇǊƻŎƘŜ ƴǳŀge de mots comporte les étapes suivantes : 
1. Conserver les réponses à chaque question ouverte en TXT, encodage US-ASCII  
2. Oter la  ponctuation 
3. άLower caseέ tous les mots 
4. hǘŜǊ ƭŜǎ Ƴƻǘǎ ŘΩŀǊǊşǘ 
5. Manuellement grouper les synonymes et utiliser un seul mot  représentatif 
6. Créer une matrice de fréquence de mot   
7. Produire un nuage de mots en utilisant R wordcloud package 
 
[Ŝǎ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭŜǎ ŎƻƴŎƭǳǎƛƻƴǎ ŘŜ ƭΩŞǘǳŘŜ ǎƻƴǘ Υ 
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· [Ŝ ǇǊƻŎŜǎǎǳǎ ŘΩŞŘǳŎŀǘƛƻƴ Ŝǎǘ ŎƻƳǇǊƛǎ ǇŀǊ ƴƻǘǊŜ ŎƻƳƳǳƴŀǳǘŞ ǎǳǊ ƭŀ ōŀǎŜ ŘŜ 
connaissance et de communication ou de transfert de connaissance.  

· Evaluation, Curricula, contenu de Module, réŦƭŜȄƛƻƴ ƴΩƻŎŎǳǇŜƴǘ Ǉŀǎ ǳƴŜ ǇƭŀŎŜ 
importante dans la discussion. 

· La formation pour enseigner et apprendre est seulement requise dans 1/3 des 
ƛƴǎǘƛǘǳǘƛƻƴǎ ŀŎŀŘŞƳƛǉǳŜǎ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀƴǘ Ł ƭΩŞǘǳŘŜΦ  

· Le contenu des cours de formation offerts dans les universiǘŞǎ ƴΩŜǎǘ Ǉŀǎ ŎƭŀƛǊ ǇƻǳǊ 
les enseignants/professeurs.  

· Le Tutorat (Mentoring) est seulement pratiqué dans 1/3 des cas et parfois est 
négativement associé à un test.  

· Une amélioration de la qualité et un retour est activement recherché par la 
plupart des enseignants/professeurs ŘŜ ƭΩŞǘǳŘŜ Ŝǘ Ŝǎǘ ƭŀ ǇƭǳǇŀǊǘ Řǳ ǘŜƳǇǎ ōŀǎŞ ǎǳǊ 
des questionnaires étudiants et/ou une évaluation personnelle. [ΩƻōǎŜǊǾŀǘƛƻƴ ǇŀǊ 
ŘΩŀǳǘǊŜǎ ŜƴǎŜƛƎƴŀƴǘǎ  όtŀƛǊǎύ ƴΩŜǎǘ Ǉŀǎ ŘŜ ǇǊŀǘƛǉǳŜ ŎƻǳǊŀƴǘŜΦ  

 

 
Figure 1 Nuage de mots des réponses à la question : Quelles sont les compétences principales de 
pédagogie et ŘΩŜƴǎŜƛƎƴŜƳŜƴǘ ŘΩǳƴ ŜƴǎŜƛƎƴŀƴǘ Κ  

  

 

  άNew skills for a European Bioeconomyέ ŎƻƴŦŞrence 
De  Cristina Silva 

 
Le 20-21 Novembre 2012, la Commission Européenne accueillait la conférence 

άbŜǿ {ƪƛƭƭǎ ŦƻǊ ŀ 9ǳǊƻǇŜŀƴ .ƛƻŜŎƻƴƻƳȅέΣ όbƻǳǾŜƭƭŜǎ ŎƻƳǇétences pour une 
Bioéconomie européenne) qui avait pour but de mobiliser non seulement les 
personnes intéressées par la bioéconomie mais aussi celles actives en enseignement 
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et formation, pour discuter le rôle du développement des compétences pour conduire 
Ŝǘ ŦŀŎƛƭƛǘŜǊ ƭŀ ǘǊŀƴǎƛǘƛƻƴ ǾŜǊǎ ǳƴŜ ōƛƻŞŎƻƴƻƳƛŜ Ŝǘ ǎŀƛǎƛǊ ƭŜǎ ƻǇǇƻǊǘǳƴƛǘŞǎ ŘΩŜƳǇƭƻƛ ǉǳŜ 
cette transition entraîne. La conférence visait à souligner les nouvelles compétences 
nécessaires, les chemins pour leur acquisition, mais aussi comment de nouvelles 
compétences, savoir-faire et capacités développés de manière académique pourraient 
şǘǊŜ Ƴƛǎ Ŝƴ ǆǳǾǊŜ ŘŜ Ŧŀœƻƴ ƻǇǘƛƳŀƭe pour engendrer un changement et développer 
des modèles nouveaux pour le futur des secteurs de la bioéconomie.  

Les conclusions de la conférence seront exposées à la conférence des 
Spécialistes de Bioéconomie qui se déroulera à Dublin les 14-15 Février 2013. 
Le programme et toutes les présentations sont disponibles à : 
http://eubioeconomy.teamwork.fr/newskills/programme 
Cristina Silva était invitée par la commission Européenne, pour participer à la Session 
с ǎǳǊ άIƻǿ ǘƻ ŦƻǎǘŜǊ ŘŜǾŜƭƻǇƳŜƴǘ ƻŦ ƴŜŎŜǎǎŀǊȅ ǎƪƛƭƭǎΥ ƎŜŀǊƛƴƎ ǳǇ ŜŘǳŎŀǘƛƻƴ ŀƴŘ 
ǘǊŀƛƴƛƴƎ ŦƻǊ ǘƘŜ ōƛƻŜŎƻƴƻƳȅέ (Comment entretenir le développement des compétences 

nécessaires Υ ŀŘŀǇǘŜǊ ƭΩŜƴǎŜƛƎƴŜƳŜƴǘ Ŝǘ ƭŀ ŦƻǊƳŀǘƛƻƴ ǇƻǳǊ ƭŀ ōƛƻŞŎƻƴƻƳƛe), et sa 
présentation concernait les résultats du projet TRACKFAST en relation avec le sujet  - 
https://www.trackfast.eu/  

 
 
Workshop sur ά/ƭƛƳŀǘŜ /ƘŀƴƎŜ aƛǘƛƎŀǘƛƻƴ ŀƴŘ {ǳǎǘŀƛƴŀōƭŜ 
{ƻƭǳǘƛƻƴǎ έ  όAtténuation du changement climatique et solutions durables) 
De Cristina Silva 

 

 
Dans le cadre du programme Erasmus Mundus, Cristina Silva était invitée à  présenter 
ά¢ƘŜ L{9YL aǳƴŘǳǎ !ǘǘǊŀŎǘƛǾŜƴŜǎǎ tǊƻƧŜŎǘ ς enhancing the quality of European Higher 
9ŘǳŎŀǘƛƻƴ CƻƻŘ ǎǘǳŘƛŜǎ ōȅ ƛƴǘŜƎǊŀǘƛƴƎ ǎŀŦŜǘȅ ŀƴŘ ŜƴǾƛǊƻƴƳŜƴǘ YƴƻǿƭŜŘƎŜέ όaméliorer 

ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŞ ŘŜǎ ŞǘǳŘŜǎ Ŝƴ !ƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ Řŀƴǎ ƭΩŜƴǎŜƛƎƴŜƳŜƴǘ {ǳǇŞǊƛŜǳǊ ŜǳǊƻǇŞŜƴ ǇŀǊ ƭΩƛƴǘŞƎǊŀǘƛƻƴ 

de la connaissance en sécurité et environnement) au workshop sur ά/ƭƛƳŀǘŜ /ƘŀƴƎe 
aƛǘƛƎŀǘƛƻƴ ŀƴŘ {ǳǎǘŀƛƴŀōƭŜ {ƻƭǳǘƛƻƴǎέΣ les 3-4 Octobre, à Bruxelles. 
Le workshop de 2 jours a rassemblé 80 participants du programme Erasmus Mundus 
ainsi que des acteurs externes en relation avec le thème proposé. Il offrait aux 
différentes personnes intéressées une plate-forme pour élargir leur connaissance et 
vision sur les conséquences du changement de climat, au-delà de leurs propres 
domaineǎ ŘΩƛƴǘŞǊêt et utiliser différents angles pour aborder les challenges que le 
changement de climat pose à la société.  
Il y avait des participants des actions 1 et 3, et des possibilités de collaboration et des 
exemples de bonnes pratiques furent discutés.  
Le programme et les présentations sont disponibles à : 
http://eacea.ec.europa.eu/erasmus_mundus/clusters/climate_change_sustainable_s
olutions_en.php   

 

 

http://eubioeconomy.teamwork.fr/newskills/programme
https://www.trackfast.eu/
http://eacea.ec.europa.eu/erasmus_mundus/clusters/climate_change_sustainable_solutions_en.php
http://eacea.ec.europa.eu/erasmus_mundus/clusters/climate_change_sustainable_solutions_en.php
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IV Congrès International en Food Science and Technology et Cours 
Post Graduate au Ministère de Science et Technologie, Cordoba, 

Argentine 
De Pablo Daniel Ribotta1 et I. Sam Saguy2 

 
 
"Challenges pour une production alimentaire 
durable et compétitiveϦ ŎΩŞǘŀƛǘ ƭŜ ǘƘŝƳŜ Řǳ пŝƳŜ 
congrès international en Food Science and 
Technology (CICYTAC 2012) ǉǳƛ ǎΩŜǎǘ ǘŜƴǳ Ł 
Cordoba, Argentine (Novembre 14-16). Le congrès 
a attiré plus de 900 participants, 700 présentations 
orales et posters incluant plus de 250 de 
ŎƘŜǊŎƘŜǳǊǎ ƛƴǘŜǊƴŀǘƛƻƴŀǳȄ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭŜƳŜƴǘ ŘΩ!ƳŞǊƛǉǳŜ Řǳ {ǳŘ Ŝǘ ŘΩ9ǳǊƻǇŜΦ Le congrès 
était organisé par le Ministère de Science et Technologie - Province de Cordoba et 
ƭΩ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŞ bŀǘƛƻƴŀƭŜ ŘŜ Córdoba (UNC). Le succès exceptionnel du congrès fut 
amplifié ǇŀǊ ƭŀ ǇǊŞǎŜƴŎŜ ǘǊŝǎ ǎƛƎƴƛŦƛŎŀǘƛǾŜ ŘΩŞǘǳŘƛŀƴǘǎΦ  
Des sessions plènières incluaient: "Designing future foods for health by understanding 
gastric digestion" (/ƻƴŎŜǇǘƛƻƴ ŘΩŀƭƛƳŜƴǘǎ ǇƻǳǊ ƭŀ ǎŀƴǘŞ Ŝƴ ŎƻƳǇǊŜƴŀƴǘ ƭŀ ŘƛƎŜǎǘƛƻƴ ƎŀǎǘǊƛǉǳŜ) (Dr. 
R. Paul Singh, UCDAVL{Σ ¦{!ύΣ άNew problems, old solutionsέ όNouveaux problèmes, vieilles 

solutions) (Dr. Patricia Aguirre, Universidad Nacional de San Martín, Argentina), 
άChallenges facing food engineering: Paradigm shifts and innovationέ όChallenges face au 

Food Engineering : paradigme de changements et innovation)  (Dr. Sam Saguy, The Hebrew 
University of Jerusalem, Israel), "Non-invasive technologies for on-line evaluation of 
meat qualityέ όTechnologies non-ƛƴǾŀǎƛǾŜǎ ǇƻǳǊ ƭΩŞǾŀƭǳŀǘƛƻƴ Ŝƴ ƭƛƎƴŜ ŘŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŞ ŘŜ ƭŀ ǾƛŀƴŘŜ) (Dr. 
Roberta Virgili, Stazione Sperimentale per l´Industria delle Conserve Alimentari, Itay), 
άWater plasticization of food solidsέ  όtƭŀǎǘƛŦƛŎŀǘƛƻƴ ŘŜǎ ŀƭƛƳŜƴǘǎ ǎƻƭƛŘŜǎ ǇŀǊ ƭΩŜŀǳ) (Dr. Yrjö H. 
wƻƻǎΣ ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘȅ /ƻƭƭŜƎŜ /ƻǊƪΣ LǊŜƭŀƴŘύ Ŝǘ άNatural dietary interventions of chronic 
inflammation and oxidative stress: new opportunities for the health and wellness food 
productsέ  όLƴǘŜǊǾŜƴǘƛƻƴǎ ŘƛŞǘŞǘƛǉǳŜǎ ƴŀǘǳǊŜƭƭŜǎ ŘŜ ƭΩƛƴŦƭŀƳƳŀǘƛƻƴ ŎƘǊƻƴƛǉǳŜ Ŝǘ Řǳ ǎǘǊŜǎǎ ƻȄȅŘŀǘƛŦ Υ 

nouvelles opportunités pour les produits alimentaires santé et bien-être) (Dr. Yoshinori Mine, 
University of Guelph, Canada). Le programme scientifique et le livre des résumés sont 
disponibles à http://www.mincytalimentos.cba.gov.ar/.  
 A la suite du congrès et faisant partie des activités de ISEKI_Food 4 et Lifelong 
[ŜŀǊƴƛƴƎΣ ǳƴŜ ŎƻƴŦŞǊŜƴŎŜ ǎǳǊ άInnovation ouverte : Le chemin vers Futur, Challenges et 
OǇǇƻǊǘǳƴƛǘŞǎέ a été proposée par Prof. Saguy pour le programme post-graduate au 
bureau du Ministère de Science et Technologie, Cordoba. Ce programme a pour but 
de former des responsables (managers) pour développer innovation et technologie, par 
la créŀǘƛƻƴ ŘŜ ǊŞǎŜŀǳȄ ŜƴǘǊŜ ƭŜǎ ŀŎǘŜǳǊǎ ƭƻŎŀǳȄ Ŝǘ ŞǘǊŀƴƎŜǊǎ Ŝǘ ŀǳǎǎƛ ƭΩélaboration de 
nouveaux investissements Ŝǘ ŀƭƭƛŀƴŎŜǎ ŘΩŀŦŦŀƛǊŜǎ ƛƴǘŜǊƴŀǘƛƻƴŀƭŜǎΦ Les étudiants 
appartiennent à une grande variété de professionnels, incluant ingéniérie, économie, 
biochimie, etc. des secteurs publique, académique et privé. Les principales 
recommandations de la présentation étaient : 1. Partenariats (connu comme 4-hélice) 
entre gouvernement local/national, industrie, université et secteur privé ; 2. 
Innovation durable par création de centres/groupes cherchant à démontrer Ψƭŀ ǾŀƭŜǳǊ 
ŘŜǎ ŎƻƴŎŜǇǘǎΩΣ ŘŞǾŜƭƻǇǇŀƴǘ ŘŜ ƴƻǳǾŜƭƭŜǎ ǘŜŎƘƴƻƭƻƎƛŜǎΣ ŀŎŎŞƭŞǊŀƴǘ ƭŀ ƎŜǎǘƛƻƴ Ŝǘ ƭŜ 
transfert de connaissance et permettant de passer au-dessus de la « vallée de la 
mort »; 3. 5ŞǾŜƭƻǇǇŜƳŜƴǘ ŘŜ ƴƻǳǾŜŀǳȄ ǇǊƻƎǊŀƳƳŜǎ ŘΩŜƴǎŜƛƎƴŜƳŜƴǘ Ŝƴ ŜŦŦŜŎǘǳŀƴǘ 
des changements de curricula promouvant multidisciplinarité, dissémination de 
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connaissance, partenariat industrielΣ ŎǳƭǘǳǊŜ ŘŜ ƭΩƛƴƴƻǾŀǘƛƻƴΣ ŜƴǘǊŜǇǊŜƴŀǊƛŀǘΣ Ŝǘ ǎŜ 
ŦƻŎŀƭƛǎŀƴǘ ǎǳǊ ƭΩEnginomics (enginomique), santé et bien-être, vieillissement et 
personnalisation ; et 4. Responsabilité sociale : comme partie de la DNA.  La session 
ǎΩŜǎǘ ǘŜǊƳƛƴŞŜ ǇŀǊ ŎŜǘǘŜ Ŏƛǘŀǘƛƻƴ όǘǊŀŘǳƛǘŜ Ŝƴ ŜǎǇŀƎƴƻƭύ Υ άPour qui veut vraiment, rien 
ƴΩŜǎǘ ƛƳǇƻǎǎƛōƭŜΣ ƴƛ ŦŀŎƛƭŜ ƻǳ ŘƛŦŦicile. CŀŎƛƭŜ ŎΩŜǎǘ ŎŜ ǉǳΩƻƴ Ŏƻƴƴŀƞǘ ŘŞƧŁΦ 5ƛŦŦƛŎƛƭŜ ŎΩŜǎǘ 
ŎŜ ǉǳŜ ƴƻǳǎ ƴΩŀǾƻƴǎ Ǉŀǎ ŀǇǇǊƛǎ Ł ŦŀƛǊŜ ōƛŜƴέ - Prof. Bernardo Houssay (Argentina) - 
1947 Prix de Médecine et Physiologie. 
 
tƻǳǊ Ǉƭǳǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀǘƛƻƴ : 
1Dr. Pablo Daniel Ribotta, Investigateur Indépendant ς CONICET Professeur Adjoint - 
UNIVERSIDAD NACIONAL DE CÓRDOBA Directeur - ISIDSA-UNC et  membre  de la 
famille  ISEKI. E-mail:  pribotta@agro.unc.edu.ar  
2Sam Saguy, Professor of Food Technology and Innovation, The Hebrew University of 
Jerusalem, Israel et member de ISEKI_FOOD 4.  E-mail: sam.saguy@mail.huji.ac.il  
 
 

 

Futur de Food Science & Technology (FS&T) et 
Food Engineering (FE) ς έXVII Workshop sur 
les  développements de la recherche italienne 
des PhD en Food Science Technology and 
Biotechnologyέ ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŞ de Bologne, 
Cesena, Italie 

De I. Sam Saguy1 et Marco Dalla Rosa2  

 
Les futures directions de Food Science and Technology 

(FS&T) et Food Engineering (FE) étaient présentées par le tǊƻŦΦ {ŀƎǳȅ ƭƻǊǎ ŘΩǳƴŜ 
ǎŜǎǎƛƻƴ ǇƭŞƴƛŝǊŜ Ŝǘ ŎƻƳƳŜ ǳƴŜ ǇŀǊǘƛŜ Řǳ ǇǊƻƧŜǘ L{9YLψCƻƻŘ п Ŝǘ ŘŜ ƭΩŀŎǘƛǾƛǘŞ [ƛŦŜƭƻƴƎ 
Learning (apprendre tout au long de la vie) du groupe de travail 5 (WP) dans le cadre du XVII 
Workshop sur les développements de la recherche des PhD italiens en Food Science 
Technology and .ƛƻǘŜŎƘƴƻƭƻƎȅέ όмф-21 Septembre 2012) ǉǳƛ ǎΩŜǎǘ ǘŜƴǳ ǎǳǊ ƭŜ /ŀƳǇǳǎ 
de Science Alimentaire, Cesena, Italie.  

Les challenges inchangés Řǳ нмŝƳŜ ǎƛŝŎƭŜ ƻŦŦǊŜƴǘ ōŜŀǳŎƻǳǇ ŘΩƻǇǇƻǊǘǳƴƛǘŞǎ ŀǳȄ 
personnes avec une formatioƴ Ŝƴ C{ϧ¢ Ŝǘ C9Φ ΨEnginomicsΩ όƛƴƎŞƴƛŝǊƛŜ Ҍ ƴƻƳƛŎǎύ Ŝǎǘ 
ǳƴ ǘŜǊƳŜ ŦƻǊƳŞ ǇƻǳǊ ƳƻƴǘǊŜǊ ƭΩƛƳǇƻǊǘŀƴŎŜ ŘŜǎ ǘŜƴŘŀƴŎŜǎ ŞƳŜǊƎŜƴǘŜǎ ǾŜǊǎ ǎŀƴǘŞ Ŝǘ 
bien-şǘǊŜ όIϧ²ύ Ŝǘ ƭŜ ōŜǎƻƛƴ ŘŜ ǎΩƛƴǘŞǊŜǎǎŜǊ ŀǳȄ ǇǊƻŎŜǎǎǳǎ Ŝǘ ƳŞŎŀƴƛǎƳŜǎ ƛƴǘŜǊƴŜǎ ǎŜ 
produisant dans le corps humain. Cela comprend les piliers principaux suivants : 1. 
Aliment (e.g. propriétés, structure, composition, ressources alimentaires 
renouvelables) ; 2. Transformations internes humaines (opérations unitaires internes, 
gastrique, ciblage, biodisponibilité, mécanismes) ; 3. Fabrication (e.g. procédés, 
gestion des déchets, environnement, conformité, régulations) ; 4. H&W (e.g. 
médecine, cerveau, biologie, pro- et pré-biotiques, nanotechnologie, biotechnologie) ; 
5. Nutrition (e.g. personnalisation, satiété) ; 6. Consommateurs (e.g. sécurité, besoins 
spéciaux, émotions, plaisir, protection) ; et 7. Responsabilité sociale (e.g. sécurité 
alimentaire, ƴƻǳǊǊƛǊ ƭΩƘǳƳŀƴƛǘŞΣ ŞǘƘƛǉǳŜΣ ǾŀƭŜǳǊǎ).  

Plusieurs autres sujets qui ont été mis en valeur étaient : éǘŜƴŘǊŜ ƭΩƻōƧŜŎǘƛŦ 
académique au-delà de la recherche fondamentaleΣ Ł ƭΩƛƴǾŜƴǘƛƻƴΣ la recherche 
ŀǇǇƭƛǉǳŞŜ ƛƳǇƭƛǉǳŀƴǘ ƭŀ ŘŞŎƻǳǾŜǊǘŜΣ ƭΩinnovation, des partenariats Ŝǘ ƭΩƛƴǘŞǊşǘ Τ ŎǊŞŜǊ 

mailto:pribotta@agro.unc.edu.ar
mailto:sam.saguy@mail.huji.ac.il
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de nombreux programmes entre académie et industrie alimentaire promouvant  
collaboration, partenariats, thèses avancées, recherche commune, partage de 
ressource, et support à long terme ; Şǘŀōƭƛǎǎŀƴǘ ŘŜǎ Ǉƻƴǘǎ ŀǾŜŎ ƭΩƛƴŘǳǎǘǊƛŜ Ŝǘ ƭŀ 
communauté des affaires pour promouvoir innovation et responsabilité sociale ; 
recherchant des synergies et des ǇŀǊǘŜƴŀǊƛŀǘǎ ŀǾŜŎ ŘΩŀǳǘǊŜǎ ǎŜŎǘŜǳǊs scientifiques et 
économiques ; encourageant le développement de nouvelles méthodes pour 
enseigner et apprendre ŦŀŎƛƭƛǘŀƴǘ ƭŀ ƳƻōƛƭƛǘŞΣ ƭΩŜƴǘǊŜǇǊŜƴŀǊƛŀǘ Ŝǘ ƭΩŜƳǇƭƻȅŀōƛƭƛǘŞ Ŝǘ 
ƭΩŜƴŎŀŘǊŜƳŜƴǘ ŘŜǎ ƎŞƴŞǊŀǘƛƻƴǎ Ł ǾŜƴƛǊ ŘŜ FS&T et FE, tout cela est nécessaire. En 
ǎΩŀŘǊŜǎǎŀƴǘ ŀǳȄ tƘ5 ǎΩŜƳōŀǊǉǳŀƴǘ ǎǳǊ ƭŜ Ŏhemin de leurs nouvelles carrières, des 
recommandations furent faites incluant : poursuivre ses rêves ; amour de sa 
profession Τ ŦŀƛǊŜ ŘŜ ƭΩŞǘƘƛǉǳŜΣ ŘŜǎ ǾŀƭŜǳǊǎ Ŝǘ Řǳ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƴŀlisme des principes de 
base ; équilibre de vie (travail, famille, amis, loisirs) ; responsabilité sociale et donner 
sa touche personnelle.   
bŜ Ǉŀǎ ǇǊŜƴŘǊŜ ǎŀ ǊŜǘǊŀƛǘŜ ƧŜǳƴŜΣ Ŝǘ ŜƴŦƛƴ Ŝǘ ǎǳǊǘƻǳǘ ŎΩŜǎǘ ǎŀ ǇǊƻǇǊŜ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭƛǘŞ 

de faire que sa vie soit  άLa vie en rose.έ  
 
1Sam Saguy, Professor of Food Technology and Innovation, The Hebrew University of 
Jerusalem, Israel.  E-mail: sam.saguy@mail.huji.ac.il.  
2Marco Dalla Rosa, Professor of Food Technology, Interdepartmental Centre for Agri-
Food Industrial Research and President of Food Science and Technology degree 

courses, Campus of Food Science. Cesena,  Italy. E-mail: marco.dallarosa@unibo.it. 

 

 
Bonnes pratiques de partenariat dans le réseau ISEKI_Food  

 

1. De RoumanieΧΦen Allemagne 
De  Iryna Smeu 

 
Mon nom est Irina Smeu et je suis une étudiante PhD 

de RoumanieΦ WΩŞǘǳŘƛŜ ƭŜǎ ǇǊƻŎŞŘŞǎ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜǎ όfood 

engineeringύ Ł ά5ǳƴŀǊŜŀ ŘŜ Wƻǎέ ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŞ ŘŜ Dŀƭŀǘƛ et je 
ǘǊŀǾŀƛƭƭŜ ŎƻƳƳŜ ƛƴƎŞƴƛŜǳǊ ŘŜ ǊŜŎƘŜǊŎƘŜ Ł ƭΩLƴǎǘƛǘǳǘ bŀǘƛƻƴŀƭ 
R&D pour les Bioressources Alimentaires ς IBA Bucharest. 
!ǳƧƻǳǊŘΩƘǳƛ ƧŜ ǎǳƛǎ ǘǊŝǎ ƘŜǳǊŜǳǎŜ ŘΩŀǾƻƛǊ ƭΩƻǇǇƻǊǘǳƴƛǘŞ ŘŜ 
remercier le réseau ISEKI_Food. Merci pour votre souci constant concernant les 
études de PhD ǎǇŞŎƛŦƛǉǳŜǎ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜΦ WŜ Řƻƛǎ ŀǾƻǳŜǊ ǉǳŜ ƧŜ ƴŜ Řƛǎ Ǉŀǎ ŎŜƭŀ ǇŀǊ 
hasard.  WΩǳǘƛƭƛǎŜ ŎŜǘǘŜ ƻǇǇƻǊǘǳƴƛǘŞ ǇƻǳǊ ǊŜƳŜǊŎƛŜǊ aƻƴŀ tƻǇŀ Ŝǘ hƭƛǾŜǊ {ŎƘƭǸǘŜǊΣ ŎŀǊ 
cet été ils ont rendu mon rêve possible : ƧΩŀƛ Ǉǳ ǘǊŀǾŀƛƭƭŜǊ Ŝǘ ŞǘǳŘƛŜǊ Ł ŎƾǘŞ ŘŜ 
ƴƻƳōǊŜǳǎŜǎ ǇŜǊǎƻƴƴŜǎ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘŜǎ Ł ƭΩLƴǎǘƛǘǳǘ Leibniz for Agricultural Engineering 
Potsdam-Bonim. Je me considère comme une jeune chercheuse chanceuse, voulant 
découvrir autant de choses que possible en ǊŜƭŀǘƛƻƴ ŀǾŜŎ ŎŜ ǎǳƧŜǘ ǉǳƛ ƳΩƛƴǘŞǊŜǎǎŜ 
vraiment : la science alimentaire. Peut-être vous vous demandez pourquoi je me dis 
chanceuse. Laissez-moi vous expliquer Υ ƧŜ ǎǳƛǎ ŎƘŀƴŎŜǳǎŜ ǇŀǊŎŜ ǉǳŜ ƧΩŀƛƳŜ ŎŜ ǉǳŜ 
ƧΩŞǘǳŘƛŜ Ŝǘ ƭΩŜƴŘǊƻƛǘ ƻǴ ƧŜ ǘǊŀǾŀƛƭƭŜΦ WŜ ǎǳƛǎ ŎƘŀƴŎŜǳǎŜ ǇŀǊŎŜ ǉǳŜ ƧΩŀƛ Ŝǳ ƭŀ ŎƘŀƴŎŜ ŘŜ 
ǊŜƴŎƻƴǘǊŜǊ ŀǳǘŀƴǘ ŘŜ ǇŜǊǎƻƴƴŜǎ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘŜǎ Ŝǘ ǇŀǊŎŜ ǉǳŜ ŎŜǘ ŞǘŞ ƧΩŀƛ Ŝǳ ƭΩƻǇǇƻǊǘǳƴƛǘŞ 
ŘΩŞǘǳŘƛŜǊ ƭΩƛƴŎǊƻȅŀōƭŜ ǘŜŎƘƴƛǉǳŜ Řǳ ǇƭŀǎƳŀ ŦǊƻƛŘΣ ǉǳƛ ǇƻǳǊ Ƴƻƛ Ŝǎǘ ŦŀǎŎƛƴŀƴǘΦ  
aŀƛƴǘŜƴŀƴǘ ƧΩŀƛ ƭŀ ŎƘŀƴŎŜ ŘŜ Ǿƻǳǎ ŘƛǊŜ combien je suis reconnaissante pour  toutes ces 
chosesΦ WŜ ǾƛŜƴǎ ƧǳǎǘŜ ŘŜ ŎƻƳƳŜƴŎŜǊ Ƴŀ ŎŀǊǊƛŝǊŜΣ Ŝǘ Ǿƻǳǎ ƳΩŀƛŘŜȊ Ł ŀǾƻƛǊ ǳƴ ōŜŀǳ 

mailto:sam.saguy@mail.huji.ac.il
mailto:marco.dallarosa@unibo.it
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ŘŞōǳǘΣ Ŝǘ ƧΩespère que vous pourrez faire cela pour autant de jeunes étudiants que 
possible !  

Merci beaucoup et je vous souhaite Bonnes Vacances !  

      

2. De Turquie ... en Allemagne 
De Ferruh Erdogdu 
 

Grâce à la collaboration au sein du réseau ISEKI_Food, Dr. Ferruh Erdogdu 
(Department of Food Engineering, Univ. aŜǊǎƛƴύ ŀ ǇŀǎǎŞ ƭΩŞǘŞ нлмн ŀǳ [ŜƛōƴƛȊ-Institut 
für Agrartechnik Potsdam-Bornim e.V. avec le groupe du Dr. Oliver Schluter, en 
ǘǊŀǾŀƛƭƭŀƴǘ Ł ƭΩƻǇǘƛƳƛǎŀǘƛƻƴ Řǳ ǇǊƻŎŞŘŞ ŘŜ réfrigération des bananes. Dr. Ferruh avait 
reçu une bourse offerte aux enseignants par ƭΩLƴǎǘƛǘǳǘ ŘΩ9ƴǎŜƛƎƴŜƳŜƴǘ {ǳǇŞǊƛŜǳǊ ŘŜ 
Turquie pour cette activité de recherche. En même temps, Dr. S. Belgin Erdogdu du 
Département de Food Technology de ƭΩUniv. Mersin travaillait aussi avec le groupe de 
recherche du Dr. Schluter sur la pasteurisation pŀǊ ǇƭŀǎƳŀ ŘΩŞǇƛŎŜǎΦ Dr. Ferruh et Dr. 
hƭƛǾŜǊ ƻƴǘ ǇǊŞǾǳ ŘΩŞǘŜƴŘǊŜ ŎŜǘǘŜ ŎƻƭƭŀōƻǊŀǘƛƻƴ ǎǳǊ ŎŜǘǘŜ ŀŎǘƛǾƛǘŞ ŘŜ ǊŜŎƘŜǊŎƘŜ. 

 
Avez-vous visité une institution partenaire et voulez-vous partager votre expérience 
avec le réseau ? SVP envoyez-nous votre contribution. Nous la publierons dans le 
prochain numéro de la Newsletter !  

 
 

 
 
Le réseau ISEKI_Food à la prochaîne 4ème Conférence 
Internationale 4th MoniQA  
 
A la 4ème Conférence Internationale MoniQA "Sécurité alimentaire sous la pression 
globale du changement de climat, de la Sécurité alimentaire et des crises 
économiques" (http://budapest2013.moniqa.org/), ISEKI_Food organisera une 
session sur "Enseignement en Sécurité alimentaire et CPD (PHD, consommateur, 
décideurs) - Standards, schémas, offres" 
Cette session donnera un aperçu sur les besoins en formation et enseignement ainsi 
que sur les compétences professionnelles, requis pour faire face aux objectifs présents 
et futurs dans le secteur de la qualité et de la sécurité alimentaires.  
 5Ŝǎ ƻŦŦǊŜǎ ŘΩŜƴǎŜƛƎƴŜƳŜƴǘ ƛƴǘŞǊŜǎǎŀƴǘŜǎ ŀƛƴǎƛ ǉǳŜ ŘŜǎ ƻǳǘƛƭǎ ƛƴƴƻǾŀƴǘǎ ǇƻǳǊ ǊŞǇƻƴŘǊŜ 
aux attentes des compétences pour le marché du travail et pour assurer la qualité et 
la sécurité des aliments pour la communauté élargie des consommateurs, seront 
présentés.  
 Des présentations seront faites par Peter Ho (Université de Leeds, ISEKI-Food Assoc.) 
ǎǳǊ ϦbƻǳǾŜŀǳȄ ƻǳǘƛƭǎ ǇƻǳǊ ƭŜ /t5 ŘŜǎ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƴŜƭǎ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜϦ et Richard 
Marshall (ISEKI-Food Assoc.) sur "{ǘŀƴŘŀǊŘǎ ƛƴǘŜǊƴŀǘƛƻƴŀǳȄ ǇƻǳǊ ƭΩ9ƴǎŜƛƎƴŜƳŜƴǘ 
Supérieur (HE) en Sciences Alimentaires (Food Science)". 
tƻǳǊ Ǉƭǳǎ ŘΩƛƴŦƻΣ aller à : http://budapest2013.moniqa.org/programme 

 

http://budapest2013.moniqa.org/
http://budapest2013.moniqa.org/programme
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NNOOUUVVEELLLLEESS  DDEESS  PPAARRTTEENNAAIIRREESS  
_______________ 

 

4ème MoniQA Conférence Internationale : Sécurité alimentaire sous la 

pression globale du changement de climat, de la Sécurité alimentaire et des crises 
économiques 
 
La 4ème /ƻƴŦŞǊŜƴŎŜ LƴǘŜǊƴŀǘƛƻƴŀƭŜ aƻƴƛv!Σ ƻǊƎŀƴƛǎŞŜ ǇŀǊ ƭΩ!ǎǎƻŎƛŀǘƛƻƴ aƻƴƛv!Σ se 
tiendra à Budapest, Hongrie, 26 Février - 1 Mars 2013, faisant suite à la série réussie 
des conférences internationales MoniQA (Rome - Italie 2008, Krakow - Pologne 2010, 
Varna - Bulgarie 2011). 
The thème de la conférence mettra divers objectifs émergents et persistants de 
sécurité alimentaire, et les challenges analytiques et légaux correspondants dans la 
perspective de globalisation, de changement de climat, de sécurité alimentaire et de 
crises économiques. 
La conférence attire traditionnellement des participants des organisations de 
recherche et technologie, Řǳ ŘƻƳŀƛƴŜ ŘŜǎ ǊŝƎƭŜƳŜƴǘǎΣ ŘŜ ƭΩƛƴŘǳǎǘǊƛŜ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ Ŝǘ ŘŜ 
la production, du commerce et des associations alimentaires, des fournisseurs de 
méthodes, les représentants de la presse et des consommateurs. Environ 200 
participants de 35 pays sont attendus pour participer à la 4ème Conférence 
Internationale MoniQA à Budapest. Des approches et développements nouveaux 
seront présentés et discutés pendant la conférence principale au cours de 
présentations orales, de panels de discussions et de présentations par posters. Un 
large éventail de workshops satellites et une exposition technique donneront aux 
ǇŀǊǘƛŎƛǇŀƴǘǎ ƭΩƻǇǇƻǊǘǳƴƛǘŞ ŘŜ ŎǊŜǳǎŜǊ Ǉƭǳǎ Ŝƴ détails des sujets spécifiques de sécurité 
alimentaire ou de tester par eux-mêmes divers équipements analytiques et outils 
ŞƭŜŎǘǊƻƴƛǉǳŜǎ Ŝƴ ǊŜƭŀǘƛƻƴ ŀǾŜŎ ƭΩŀǎǎǳǊŀƴŎŜ ǉǳŀƭƛǘŞ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜΦ 
tƻǳǊ Ǉƭǳǎ ŘΩƛƴŦƻ, SVP, aller à : http://budapest2013.moniqa.org/ 

 

 
Track_Fast symposium 
The new Food and Drink Professional ς Industry growth by 
focusing on people (Le nouveau Professionnel des Aliments  et Boissons - Développement de 

ƭΩƛƴŘǳǎǘǊƛŜ Ŝƴ ǎΩƛƴǘŞǊŜǎǎŀƴǘ ŀǳȄ ǇŜǊǎƻƴƴŜǎ) 
 

 
 
Cher Responsable (Stakeholderύ ŘŜ ƭΩLƴŘǳǎǘǊƛŜ !ƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜΣ  
 
Nous sommes heureux de vous inviter à un Symposium ouvert, le 29 
WŀƴǾƛŜǊ нлмоΣ ƭΩŀǇǊŝǎ-midi, pour la présentation des principaux résultats du 
projet  TRACK_FAST. 
 
¢w!/YψC!{¢ Ŝǎǘ ǳƴŜ ŀŎǘƛƻƴ ŦƛƴŀƴŎŞŜ ǇŀǊ ƭΩ9¦Σ Řƻƴǘ ƭŜ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭ ƻōƧŜŎǘƛŦ 
est άƭΩƛŘŜƴǘƛŦƛŎŀǘƛƻƴ ŘŜǎ ōŜǎƻƛƴǎ en formation et carrières de futurs 

 

29 Janvier 2013 

NH Hotel du Grand 

Sablon ï Bruxelles 

 

http://www.moniqa.eu/moniqa2008-conference/
http://krakow.moniqa.org/
http://varna2011.moniqa.org/
http://budapest2013.moniqa.org/
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ǎŎƛŜƴǘƛŦƛǉǳŜǎ Ŝǘ ǘŜŎƘƴƻƭƻƎǳŜǎ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ (FST), et la mise en place 
ŘΩǳƴŜ ǎǘǊŀǘŞƎƛŜ ŜǳǊƻǇŞŜƴƴŜ ǇƻǳǊ ǊŜŎǊǳǘŜǊ ƭŀ ǇǊƻŎƘŀƛƴŜ ƎŞƴŞǊŀǘƛƻƴ ŘŜǎ 
responsables FST έ όwww.trackfast.eu). 
 
Pendant cette réǳƴƛƻƴ Ǿƻǳǎ ŀǳǊŜȊ ƭΩƻǇǇƻǊǘǳƴƛǘŞ ŘŜ ŎƻƴǘǊƛōǳŜǊ Ł ǳƴ 
document perspective : LE NOUVEAU PROFESSIONNEL DES ALIMENTS ET 
BOISSONS : 5ŞǾŜƭƻǇǇŜƳŜƴǘ ŘŜ ƭΩLƴŘǳǎǘǊƛŜ Ŝƴ ǎΩƛƴǘŞǊŜǎǎŀƴǘ ŀǳȄ 
personnes (Industry Growth by Focusing on People), qui sera distribué aux 
Associations Nationales professionnelles, aux Fédérations Industrielles et 
aux Institutions de Formation et Enseignement Supérieur.  
De plus, les débats du symposium devraient fournir des éléments utiles 
pour des futures activités dans le contexte européen AgriFood dans 
différentes structures pour supporter ce secteur dans le futur : ETP Food 4 
Life, aidant à la mise en place du programme de Recherche Stratégique et 
ŘΩLƴƴƻǾŀǘƛƻƴΣ Ŝǘ ƭŜǎ ŦǳǘǳǊŜǎ ŀŎǘƛǾƛǘŞǎ ŘŜ ƭΩ9¦ ŎƻƳƳŜ ƭΩLƴƛǘƛŀǘƛǾŜ ŘŜ 
tǊƻƎǊŀƳƳŜ Wƻƛƴǘ Ŝǘ ƭΩLƴǎǘƛǘǳǘ ŜǳǊƻǇŞŜƴ ŘŜ ¢ŜŎƘƴƻƭƻƎƛŜ. 
 
Rejoignez nous pour définir le futur des PǊƻŦŜǎǎƛƻƴƴŜƭǎ ŘŜ ƭΩAlimentaire 
et de leur Industrie ! 
TRACK_FAST Team 

 
 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

Objectifs du Symposium 
 

[Ŝ ǎȅƳǇƻǎƛǳƳ ǊŀǎǎŜƳōƭŜǊŀ ŘŜǎ ǊŜǇǊŞǎŜƴǘŀƴǘǎ ŘŜ ƭΩƛƴŘǳǎǘǊƛŜ 
alimentaire, des Institutions de Formation et Enseignement Supérieur 
et des décideurs politiques. La réunion présentera les résultats 
obtenus par TRACK_FAST et esquissera les recommandations pour le 
futur : 
Å vǳƛ ǎƻƴǘ ƭŜǎ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƴŜƭǎ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ Ŝƴ 9ǳǊƻǇŜ Υ leurs 

motivations personnelles, les trajectoires de carrière et les 
conditions de travail ? [Ŝ ǊŞǎǳƭǘŀǘ ŘΩǳƴŜ ŜƴǉǳşǘŜ ŜǳǊƻǇŞŜƴƴŜ ŘŜ 
plus de 3000 professionnels  

Å vǳŜƭƭŜǎ ŎƻƳǇŞǘŜƴŎŜǎ ǎƻƴǘ ǊŜǉǳƛǎŜǎ ǇŀǊ ƭΩƛƴŘǳǎǘǊƛŜ Κ  Le 
ǊŞǎǳƭǘŀǘ ŘΩǳƴŜ Ŏƻƴǎǳƭǘŀǘƛƻƴ ŘŜ Ǉƭǳǎ ŘŜ олл ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƴŜƭǎ ŘŜǎ ta9Σ 
de grandes compagnies, de la recherche et du gouvernement  

Å Comment un professionnel peut-il progresser dans sa carrière 
et répondre aux besoins de son employeur ? Le port-folio du 
développement professionnel continu pour le professionnel de 
ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ 

Å Les professionnels doivent-ils être certifiés ? Quels sont les 
ōŞƴŞŦƛŎŜǎ ǇƻǳǊ ƭΩƛƴŘǳǎǘǊƛŜ όǎǇŞŎƛŀƭŜƳŜƴǘ ta9ύ Ŝǘ ǇƻǳǊ ƭŜǎ 
professionnels ? La proposition de professionnel certifié en Sécurité 
alimentaire et de professionnel certifié pour le développement de 
nouveau produit 

Å Comment les jeunes peuvent-ƛƭǎ şǘǊŜ ǊŜŎǊǳǘŞǎ Řŀƴǎ ƭΩindustrie 
alimentaire ? Suggestions pour des actions pour attirer des 
étudiants motivés.   

Å Quel est le rôle des différents responsables pour définir le 
futur du secteur et les personnes pour y travailler ?  

 

http://www.trackfast.eu/
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Proposition de Programme 
 

12.30    Bienvenue Sandwich Buffet  
13.30    Inscriptions  
14.00    Bienvenue par Cristina Silva,  

Coordinateur de Track_Fast, Biotechnology College, Porto Regional Center of 
Portuguese Catholic University, Portugal 

14.10    !ƭƭƻŎǳǘƛƻƴ ŘΩƻǳǾŜǊǘǳǊŜ ǇŀǊ Antonio Di Giulio (à confirmer) 
Acting Director, Directorate for Biotechnology, Agriculture, Food, Directorate-General 
Research and Innovation, European Commission  

14.30    Principaux résultats  de Track_Fast  
-  Katherine Flynn The European Association for Food Safety - The SAFE Consortium, Belgium 
-  Rui Costa Department of Food Science and Technology, Polytechnic Institute of Coimbra, 

Portugal 
-  Peter Ho School of Food Science and Nutrition, University of Leeds, United Kingdom 
-  Huub Lelieveld European Federation of Food Science and Technology (EFFoST), 

Netherlands 
15.00    άTHE NEW FOOD & DRINK PROFESSIONAL: Industry Growth by Focusing on Peopleέ (LE 

bh¦±9!¦ twhC9{{Lhbb9[ 59{ ![La9b¢{ 9¢ .hL{{hb{ Υ 5ŞǾŜƭƻǇǇŜƳŜƴǘ ŘŜ ƭΩLƴŘǳǎǘǊƛŜ Ŝƴ ǎΩƛƴǘŞǊŜǎǎŀƴǘ ŀǳȄ ǇŜǊǎƻƴƴŜǎ) 
par Mafalda Quintas Biotechnology College, Porto Regional Center of Portuguese Catholic 
University, Portugal 

15.15    Pause café 
15.45    Table ronde discussion : RepréǎŜƴǘŀƴǘǎ ŘŜ ƭΩƛƴŘǳǎǘǊƛŜΣ ŘŜǎ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƴŜƭǎΣ ŘŜǎ ŘŞŎƛŘŜǳǊǎ 
politiques et du Consortium TRACK_FAST  
18.15    Clôture 
18.30    Cocktail 
 

 
Pour participer 
[ΩƛƴǎŎǊƛǇǘƛƻƴ Ŝǎǘ ƭƛōǊŜ ǇƻǳǊ ƭŜǎ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜǎ ƛƴǘŞǊŜǎǎŞǎ Ƴŀƛǎ ƭŜ ƴƻƳōǊŜ ŘŜ sièges est limité.  
Inscrivez-Ǿƻǳǎ ŀǳƧƻǳǊŘΩƘǳƛ ǇƻǳǊ ŎƻƴŦƛǊƳŜǊ ǾƻǘǊŜ ǇƭŀŎŜ !  
Pré-inscription en envoyant un message à trackfast@porto.ucp.pt avec votre nom, profession et le nom 
de votre compagnie/institution et vous recevrez une confirmation en réponse.  
Coordinateur : Cristina L. M. Silva | Catholic University of Portugal (UCP), Biotechnology College (ESB) 
                         Tel: +351 22 558 00 58 | email: trackfast@porto.ucp.pt | www.trackfast.eu 
 

Training Requirements and Careers for Knowledge-based Food Science and Technology in Europe Ƅ 
TRACK_FAST  
(FP7 KBBE 227220). Sep 2009 - Feb 2013. 
This project has been funded with support from the European Commission. This document reflects the views 
only of the author, and the Commission cannot be held responsible for any use which may be made of the 

information contained therein. 
 

 

 

FoodOmics International Conférence (3ème édition) 
 

"Foodomics, the science for discovering"  
"Foodomics, la science pour découvrir" 

Cesena (Italie), 22-24 Mai, 2013.  
 
 

mailto:trackfast@porto.ucp.pt
mailto:trackfast@porto.ucp.pt
http://www.trackfast.eu/
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[Ω¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŞ ŘŜ .ƻƭƻƎƴŜ όLǘŀƭƛŜύ ƻǊƎŀƴƛǎŜ ƭŀ оème édition des conférences Foodomics à 
/ŜǎŜƴŀΦ [ΩƛƴŦƻǊƳŀǘƛƻƴ ǎǳǊ ƭŜǎ ŘŜǳȄ ǇǊŞŎŞŘŜƴǘŜǎ ŞŘƛǘƛƻƴǎ est disponible sur le site de la 
conférence (www.foodomics.eu ). 
Cette fois le titre sera "Foodomics, la science pour découvrir", et la conférence inclura 
au cours des deux jours, 4 sessions différentes : 
1.Foodomics pour découvrir des aliments, composants alimentaires et neutracétiques  
2.Foodomics pour découvrir digestion, bio-accessibilité et rôle du microbiota 
3.Foodomics pour découvrir les mécanismes ŘΩaction 
4.Foodomics pour découvrir les sciences cliniques 
Chaque session inclura 6 conférences invitées et 2 présentations orales sélectionnées 
Ł ǇŀǊǘƛǊ ŘΩŀōǎǘǊŀŎǘǎΦ  
tƻǳǊ Ǉƭǳǎ ŘΩƛƴŦƻΣ SVP visiter : www.foodomics.eu 

 
 

2ème Conférence Internationale Professionnelle, Slovénie 
De ¢ƧŀǑŀ ±ƛŘǊƛƘΣ ±ŜǊƻƴƛƪŀ !ōǊŀƳ 

La 2
ème 
Conf®rence Internationale Professionnelle sur ñTendances et Challenges 

en Technologie Alimentaire, Nutrition, Hospitalité et Tourismeò était organisée 

par le Centre dô®ducation Biotechnique de Ljubljana, Slovénie, les 16-17 

Novembre. Plus de 150 participants de 12 pays et au total 103 conférences 

plénières et courtes et quelques posters furent présentés. Une table ronde a aussi 

eu lieu sur Alimentation et Vin - de la production au tourisme. Les sujets de 

Science Alimentaire et Nutrition ont été abordés dans trois conférences 

plénières. Dr. Irena Fonda présenta leur entreprise familiale FONDA-sea 

dô®levage de poissons et la marque Fonda Piran European seabass 

(Dicentrarchus labrax) dans la conférence In love with the sea. Ensuite Dr. 

Veronika Abram de la Faculté de Biotechnique Biotechnical Faculty, UL, a 

parlé sur Phenolics in Food et Dr. Elizabeta Miļoviĺ du Ministère Slovène 

dôAgriculture et Environnement sur Recognising invisible risks from the 

perspective of safe food and consumer protection assurance (Reconnaissance des 

risques invisibles dans la perspective de s®curit® de lôaliment et protection du consommateur). Les 

participants apprirent ¨ propos dôautres thèmes grâce aux 42 contributions, 

incluant la section des étudiants ; des titres particulièrement intéressants étant :   

¶ Evaluation de la toxicité de viande rouge et cuisinée dans le colon ; 

¶ 9ŦŦŜǘ ŘŜ ƭŀ ƎƻƳƳŜ ŘΩŀŎŀŎƛŀ όcassia gum) sur les propriétés rhéologiques des systèmes 
ŘΩŀƳƛŘƻƴ ŘŜ ǇƻƳƳŜ ŘŜ ǘŜǊǊŜ Τ  

¶ Développement en technologie alimentaire sur un cas de « permacultural learning 
polygon » in Dol ;  

¶ Approches modernes en enseignement des adultes dans le domaine de la 
transformation du lait ;  

¶ La technologie protectrice de fabrication du vin ;  

¶ .ŀǎŜ ŘŜ ŘƻƴƴŞŜǎ ǎƭƻǾŝƴŜ ŘŜ ŎƻƳǇƻǎƛǘƛƻƴ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘ : nouvelles données sur la 
ŎƻƳǇƻǎƛǘƛƻƴ ŘΩŀƭƛƳŜƴǘǎ ŘΩƻǊƛƎƛƴŜ ǾŞƎŞǘŀƭŜ όplant origin) ;  

¶ ¦ǎŀƎŜ ŘǳǊŀōƭŜ ŘŜ ƭΩŞƴŜǊƎƛŜ Ŝǘ ŜƳōŀƭƭŀƎŜ ǇƻǳǊ ǊŞŘǳƛǊŜ ƭΩŜƳǇǊŜƛƴǘŜ ŎŀǊōƻƴŜ ŘŜǎ 
produits à partir de céréales ;  

¶ Tartary buckwheat (sarrasin) en culture alimentaire en Asie et en Europe ; 

¶ RFID-favorisée en sécurité alimentaire et chaîne du froid en traçabilité. 
La prochaine conférence est prévue en нлмпΦ ±ƻǳǎ ǘǊƻǳǾŜǊŜȊ Ǉƭǳǎ ŘΩƛƴŦƻ ǎǳǊ la 
précédente sur le site : http://www.bic-lj.si/vss  sous άLƴǘŜǊƴŀǘƛƻƴŀƭ ŎƻƴŦŜǊŜƴŎŜέΦ 

http://www.foodomics.eu/
http://www.foodomics.eu/
http://www.bic-lj.si/vss
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NNOOUUVVEELLLLEESS  ddee  llΩΩAAssssoocciiaattiioonn  IISSEEKKII  FFoooodd    
_______________ 

PPrroocchhaaîînneemmeenntt   

ISEKI-Food Association Workshop 

άwISK COMMUNICATION - stratégies pour établir des interactions 
entre responsables pour des produits alimentaires plus surs et 
pour le bénéfice des consommateursέ  26 Février 2013, 
09:00:13:00, Budapest, Hongrie 

La communication sur les risques de sécurité tout au long de 
la chaîne de production des aliments est un processus 
ƛƴǘŜǊŀŎǘƛŦ ŘΩŞŎƘŀƴƎŜ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀǘƛƻƴ Ŝǘ ŘΩƻǇƛƴƛƻƴ ŜƴǘǊŜ ƭŜǎ 
experts du risque, les responsables du risque et toutes les 
autres personnes intéressées. Cela implique la participation 

de tous les responsables du secteur de production alimentaire qui font partie du 
ǇǊƻŎŜǎǎǳǎ Ŏƻƴǘƛƴǳ ŘŜ ǘǊŀƴǎŦŜǊǘ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀǘƛƻƴ. Les organisations de recherche, les 
corps et autorités du gouvernement, ǘƻǳǘ ŎƻƳƳŜ ƭΩƛƴŘǳǎǘǊƛŜ ŘƻƛǾŜƴǘ ŀƎƛǊ Ŝƴ ǎȅƴŜǊƎƛŜ 
pour promouvoir des stratégies constructives pour communiquer sur les risques 
ŀǎǎƻŎƛŞǎ Ł ƭŀ ŎƘŀƞƴŜ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ Ŝǘ ŘŞƭƛǾǊŜǊ ƭΩƛƴŦƻǊƳŀǘƛƻƴ ŀŘŀǇǘŞŜ ǇƻǳǊ ƭŜ ōŞƴŞŦƛŎŜ ŘŜǎ 
consommateurs. Pendant le workshop, des reǇǊŞǎŜƴǘŀƴǘǎ ŞƳƛƴŜƴǘǎ ŘΩƻǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴǎ 
ǇǳōƭƛǉǳŜǎΣ ŘŜǎ ƛƴǎǘƛǘǳǘǎ ŘŜ ǊŜŎƘŜǊŎƘŜ Ŝǘ ŘŜ ƭΩƛƴŘǳǎǘǊƛŜ ǇǊŞǎŜƴǘŜǊƻƴǘ ŘŜǎ stratégies et 
des actions ayant pour but de favoriser un dialogue constructif parmi les responsables 
et pour améliorer la communication correcte dŜ ƭΩƛƴŦƻǊƳŀǘƛƻƴ Ł ǇǊƻǇƻǎ ŘŜǎ ǊƛǎǉǳŜǎ 
sécuritaires pour les consommateurs. Une discussion sera organisée avec tous les 
ǇŀǊǘƛŎƛǇŀƴǘǎ ǉǳƛ ŀǳǊƻƴǘ ŀǳǎǎƛ ƭΩƻǇǇƻǊǘǳƴƛǘŞ ŘŜ ŎƻƴǘǊƛōǳŜǊ ǇŀǊ ŘŜǎ études de cas. Le 
workshop, organisé ǇŀǊ ƭΩ!ǎǎƻŎƛŀǘƛƻƴ ISEKI-Food, se tiendra juste avant la 4ème 
Conférence Internationale MoniQA (http://budapest2013.moniqa.org/). 

tƻǳǊ Ǉƭǳǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀǘƛƻƴ ǎǳǊ ƭŜ ǇǊƻƎǊŀƳƳŜ Ŝǘ pour ƭΩƛƴǎŎǊƛǇǘƛƻƴΣ SVP voir 
https://www.iseki-food.net/WS-Risk-Communication  

 
 
 

  

PPrroocchhaaîînneemmeenntt   

3ème ECOLE DE NANOTECHNOLOGIE : APPLICATIONS DANS LA 
CHAINE ALIMENTAIRE 

30-31 Mai 2013, Skiathos Island, Grèce 

http://budapest2013.moniqa.org/
https://www.iseki-food.net/WS-Risk-Communication
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!ǾŜŎ ƭŜǎ ǎŎƛŜƴŎŜǎ Ŝǘ ǘŜŎƘƴƻƭƻƎƛŜǎ Ł ŞŎƘŜƭƭŜ ƴŀƴƻΣ ƭΩƛƴŘǳǎǘǊƛŜ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ ŀ ƎŀƎƴŞ ǳƴ 
nouvel ŜƴǎŜƳōƭŜ ŘΩƻǳǘƛƭǎ ǇƻǳǊ ŀƳŞƭƛƻǊŜǊ ŎŜǊǘŀƛƴŜǎ ǇǊƻǇǊƛŞǘŞǎ ŘŜǎ ŀƭƛƳŜƴǘǎ Ŝǘ ƭŜǎ 
procédés associés nécessaires pour la production des aliments. Les scientifiques 
explorent leur potentiel par exemple pour rehausser arôme et autres caractéristiques 
sensorielles des aliments, pour introduire des nanostructures antibactériennes dans 
les emballages alimentaires et pour encapsuler et délivrer des nutriments directement 
dans les tissus ciblés. Les nouveaux outils fournissent aussi des opportunités pour 
ƳƛŜǳȄ ƎŞǊŜǊ Ŝǘ ŎƻƴǘǊƾƭŜǊ ƭŜǎ ǇǊƻŎŜǎǎǳǎ ŘŜ ǉǳŀƭƛǘŞ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘ ŀǳ ŎƻǳǊǎ ŘŜ ƭŀ 
production, du transport et du stockage. Les applications de la nanotechnologie 
amélioreront notre alimentation de nombreuses façons. Cependant développer les 
nanotechnologies en un outil sûr et efficace pour son utilisation en Food Science and 
Technology ŘŜƳŀƴŘŜǊŀ ŀǳǎǎƛ ŘΩƻōǘŜƴƛǊ ƭŀ ŎƻƴŦƛŀƴŎŜ Řǳ ŎƻƴǎƻƳƳŀǘŜǳǊΦ  

Organis® par lôAssociation ISEKI-Food (IFA), ce workshop de 1.5 jour se tiendra juste 

avant la Conférence Internationale FABE 2013 ǎǳǊ ƭΩƛƴƎŞƴƛŞǊƛŜ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘ Ŝǘ ŘŜǎ 
Biosystèmes ǇƻǳǊ ŜȄǇƭƻǊŜǊ Ǉƭǳǎ Ŝƴ ŘŞǘŀƛƭǎ ƭΩǳǘƛƭƛǎŀǘƛƻƴ ŘŜǎ nanotechnologies en 

alimentaire. Cette école est organisée en conférences décrivant la recherche la plus 

avancée dans le domaine avec une demi-journée de travail pratique durant lequel les 

participants peuvent apprendre quelques techniques appliquées au développement et à 

la caractérisation de nanomatériaux de qualité alimentaire.  

tƻǳǊ Ǉƭǳǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀǘƛƻƴ ǎǳǊ ƭŜ ǇǊƻƎǊŀƳƳŜ Ŝǘ ǇƻǳǊ ƭΩƛƴǎŎǊƛǇǘƛƻƴΣ {±t ǾƻƛǊ 
https://www.iseki-food.net/nanoworkshop_skiathos  

 
 

Message de Noël pour les Représentants Nationaux (NR) de IFA 
 

Le Secrétariat IFA voudrait remercier tous les NR pour leur contribution et leurs 
initiatives en нлмнΦ tƭǳǎƛŜǳǊǎ ŘΩŜƴǘǊŜ Ǿƻǳǎ ƻƴǘ Şǘŀōƭƛ ŘŜǎ ōŀǎŜǎ ǇƻǳǊ ǳƴ {ŜŎǊŞǘŀǊƛŀǘ 
national IFA, ont recruté de nouveaux membres et avec vos activités vous avez 
ŎƻƴǘǊƛōǳŞ ŀǳ ǎǳŎŎŝǎ ŘŜ ƭΩ!ǎǎƻŎƛŀǘƛƻƴΦ  
Dans quelques pays les NR ont été moins actifs, mais le secrétariat est prêt à vous 
aider. SVP, dîtes-nous comment vous aider.  
Nous savons aussi que dans quelques pays du précéŘŜƴǘ ǇǊƻƧŜǘ άL{9YLψaǳƴŘǳǎέ ƭŀ 
situation pour les NR de IFA est plus difficile suite à la fin du projet. Néanmoins nous 
comptons sur votre intérêt pour IFA et nous voudrions vous offrir notre aide et 
assistance pour remplir vos tâches et objectifs. SVP informez-nous sur vos attentes et 
vos souhaits.  
{±t ƴΩƻǳōƭƛŜȊ Ǉŀǎ Υ LC! Ŝǎǘ ǳƴ ǊŞǎŜŀǳ ƛƴǘŜǊƴŀǘƛƻƴŀƭ ǳƴƛǉǳŜ ŜƴǘǊŜ ƭŜǎ ǳƴƛǾŜǊǎƛǘŞǎ Ŝǘ 
ƭΩƛƴŘǳǎǘǊƛŜ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜΣ ǇŀǊ ŜȄŜƳǇƭŜ Υ  

¶ en favorisant des synergies entre recherche, enseignement et industrie (i.e. 
support pour stimuler le développement de projets joints) 

¶ en formation (e-learning courses, web séminaires, workshops, formation sur 
site à la demande) 

¶ en assurance qualité en enseignement et formation 
Plus généralement nous voudrions rappeler à tous leǎ bw ŘΩŀƭƭŜr sur la page web de 
IFA (www.iseki-food.net) régulièrement, ƻǴ Ǿƻǳǎ ǇƻǳǾŜȊ ǘǊƻǳǾŜǊ ƭΩƛƴŦƻǊƳŀǘƛƻƴ Ł ƧƻǳǊ Ł 

http://www.fabe.gr/
https://www.iseki-food.net/nanoworkshop_skiathos
http://www.iseki-food.net/
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ǇǊƻǇƻǎ ŘŜ ƭΩAssociation et des bénéfices à être membre. En particulier, nous voudrions 
attirer votre attention sur : 

¶ outils de dissemination (https://www.iseki-food.net/dissemination%20materials quand 
vous êtes » loggés » ) 

¶ ƭŀ ǇƻǎǎƛōƛƭƛǘŞ ŘΩƻǊƎŀƴƛǎŜǊ ŘŜǎ (séminaires sur le web) webseminars dans votre 
langue nationale (https://www.iseki-food.net/IFA-Webinars) 

¶ la possibilité de participer et/ou de créer des SIG (Special Interest Groups 
(DǊƻǳǇŜǎ ŘΩƛƴǘŞǊşǘ ǇŀǊǘƛŎǳƭƛŜǊ), https://www.iseki-food.net/sigs)  

¶ ŘΩƻōǘŜƴƛǊ ǳƴ ǎǳǇǇƻǊǘ ǇƻǳǊ organiser des évènements : e.g. développement de 
documents, mailings (~10.000 inscrits), annonces (https://www.iseki-
food.net/upcoming_ifa_events_all), ƻǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴ ŘΩǳƴŜ ŎƻƴŦŞǊŜƴŎŜ ǇŀǊ 
internet, enregistrement en ligne, recherche de lieu, livre de résumésΣ ΧŜǘŎΦ 

Nous savons que vous êtes tous surchargés de travail dans votre vie professionnelle, 
Ƴŀƛǎ ƴΩƻǳōƭƛŜȊ Ǉŀǎ ǉǳŜ ǎŀƴǎ ǾƻǘǊŜ ŀƛŘŜ LC! ƴŜ ǇŜǳǘ Ǉŀǎ ǊŜƳǇƭƛǊ ǎŜǎ ōǳǘǎ Ŝǘ vous aider 
pour vos activités professionnelles. Le Secrétariat serait très heureux de recevoir un 
court rapport sur vos activités en 2012 et un résumé des activités prévues en 2013. Un 
ǇŜǘƛǘ ǘŞƳƻƛƎƴŀƎŜ ŘΩŀǇǇǊŞŎƛŀǘƛƻƴ ǎŜǊŀ ŘƻƴƴŞ Ł ǘƻǳǎ ƭŜǎ bw ŀŎǘƛŦǎ ŀǇǊŝǎ ǳƴŜ ǇŞǊƛƻŘŜ ŘŜ 
3 ans en reconnaissance de leur travail.  
Meilleurs voeux et souhaits pour une Nouvelle Année remplie de succès, santé et 
bonheur !  
 
Richard Marshall (Président) 
Helmut Glattes   (Coordinateur des NR)               
Gerhard Schleining   (Secrétaire Général)         
 
 
 

NOUVEAU !!  
[Ω!SSOCIATION ISEKI-FOOD ASSOCIATION OFFRE DE NOUVEAUX SERVICES 
¶ hǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴ ŘΩŞǾŝƴŜƳŜƴǘǎΥ ƭΩƻǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴ Ŝǘ ƭŀ ƎŜǎǘƛƻƴ ŘΩŞǾŝƴŜƳŜƴǘǎ 
ǎŎƛŜƴǘƛŦƛǉǳŜǎ Ŝƴ ǊŜƭŀǘƛƻƴ ŀǾŜŎ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ όŎƻƴŦŞǊŜƴŎŜǎΣ ƳŜŜǘƛƴƎǎΣ 
workshops) ς inclut un support scientifique et administratif sur une base 
modulaire, comme recherche de conférenciers et de lieu, négociations pour le 
lieu, préparation du contrat, gestion des inscriptions (en ligne), préparation du 
ƭƛǾǊŜ ŘŜ ǊŞǎǳƳŞǎΣ ƎŜǎǘƛƻƴ Řǳ ōǳǊŜŀǳ ŘΩƛƴǎŎǊƛǇǘƛƻƴ ǎǳǊ ǎƛǘŜΣ ŜǘŎΧύΦ Les membres 
de IFA institution/compagnie auront une réduction. 

¶ Réalisation de documents de promotion (leaflets, marque-pages, posters, 
etc.). Les membres de IFA auront une réduction. 

¶ ISEKI Food Association Endorsement (Support) : promotion de 
conférence/workshop par 3 mailings spéciaux à plus de 10.000 inscrits à nos 
enewsΣ Ŝƴ ƛƴŎƭǳŀƴǘ ƭŜ ŎŀƭŜƴŘǊƛŜǊ ŘŜǎ ŞǾŝƴŜƳŜƴǘǎΣ ǇŜǊƳŜǘǘŀƴǘ ŘΩǳǘƛƭƛǎŜǊ ƭŜ ƭƻƎƻ 
IFA ǎǳǊ ƭŜ ǎƛǘŜ ŘŜ ƭŀ ŎƻƴŦŞǊŜƴŎŜ Ŝǘ ŦƻǳǊƴƛǎǎŀƴǘ ŀǎǎƛǎǘŀƴŎŜ Řŀƴǎ ƭΩƻǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴ ŘŜ 
la conférence. Pour IFA company membres ce service est gratuit. 

¶ Annonces: offres de travail, candidatures, opportunités de contrat peuvent 
être placés sur le site web gratuitement. Des mailings spéciaux à plus de 
10.000 inscrits à nos enews peuvent être faits pour une faible participation. 
Pour les membres de IFA les mailings spéciaux dans les enews sont gratuits.  

¶ tƻǳǊ Ǉƭǳǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀǘƛƻƴ SVP contacter office@iseki-food.net  

https://www.iseki-food.net/dissemination%20materials
https://www.iseki-food.net/IFA-Webinars
https://www.iseki-food.net/sigs
https://www.iseki-food.net/upcoming_ifa_events_all
https://www.iseki-food.net/upcoming_ifa_events_all
mailto:office@iseki-food.net
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FFOORRMMAATTIIOONN  
_______________ 

 

9ǊŀǎƳǳǎ aǳƴŘǳǎΣ aŀǎǘŜǊ CLt5Ŝǎ άLƴƴƻǾŀǘƛƻƴ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ Ŝǘ 
cconception de nouveau produitέ www.fipdes.eu  

Le cours de Master FIPDes est un programme international de formation pour des 
étudiants qui souhaitent contribuer au développement de produits alimentaires 
innovants, durables et sains. Il leur ŘƻƴƴŜ ƭΩƻǇǇƻǊǘǳƴƛǘŞ ŘŜ ǘǊŀǾŀƛƭƭŜǊ ǎǳǊ ŘŜǎ ǇǊƻƧŜǘǎ 
passionnants avec des partenaires internationaux industriels et académiques et 
ŘΩŀŎǉǳŞǊƛǊ ƭŜǎ ŎƻƳǇŞǘŜƴŎŜǎΣ ƭΩŜȄǇŞǊƛŜƴŎŜ Ŝǘ ƭŜǎ ǊŞǎŜŀǳȄ ǇƻǳǊ ŦŀƛǊŜ ŦŀŎŜ ŀǳȄ 
ŦƻǊƳƛŘŀōƭŜǎ ŎƘŀƭƭŜƴƎŜǎ Řŀƴǎ ƭŜ ǎŜŎǘŜǳǊ ŘŜ ƭΩLƴƴƻǾŀǘion Alimentaire de la conception 
ŘŜ ǇǊƻŘǳƛǘ Ŝǘ ƭΩŜƳōŀƭƭŀƎŜΦ Le cours de Master FIPDes se déroule sur deux années 
académiques. La première année se passe en France et en Irlande. La deuxième année 
offre trois voies de spécialisation Υ /ƻƴŎŜǇǘƛƻƴ ŘΩ!ƭƛƳŜƴǘ Ŝt Santé, Conception 
ŘΩ!ƭƛƳŜƴǘ Ŝǘ tǊƻŎŞŘŞΣ  ƻǳ /ƻƴŎŜǇǘƛƻƴ ŘΩ9ƳōŀƭƭŀƎŜ !ƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜΦ  

  

Le cours de Master FIPDes présente des valeurs spécifiques. Le projet junior pendant 
aм Ŝǎǘ ǳƴŜ ŜȄǇŞǊƛŜƴŎŜ ǳƴƛǉǳŜ ŘŜ ǘǊŀǾŀƛƭ ŘΩŞǉǳƛǇŜ ƛƴǘŜǊƴŀǘƛƻƴŀƭ ǇƻǳǊ ǊŞǎƻǳŘǊŜ ŘŜǎ 
questions spécifiques venant de partenaires industriels. Les projets seniors en M2 
continuent à renforcer les compétences en gestion de projet avec des objectifs 
ŘΩƛƴƴƻǾŀǘƛƻƴ ǎǇŞŎƛŦƛǉǳŜǎΦ De plus deux modules joints transversaux sont organisés 
dans deux options de M2 et offrent une perspective unique en Innovation Alimentaire 
: Gastronomie Moléculaire et Projet en aliment emballé. Le programme FIPDes est 
étroitement ƭƛŞ Ł ƭΩƛƴŘǳǎǘǊƛŜ Υ ǇŜƴŘŀƴǘ ƭŜ aŀǎǘŜǊΣ ƭŜǎ ŞǘǳŘƛŀƴǘǎ ŀǳǊƻƴǘ Ł ƎŞǊŜǊΣ 
premièrement, des projets technologiques, de cuisine et innovants et puis ils feront 
une thèse de Master MSc ŎƻƴŎŜǊƴŀƴǘ ǳƴ ǎǳƧŜǘ ŘΩƛƴƴƻǾŀǘƛon en R&D, tous développés 

http://www.fipdes.eu/
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en collaboration avec les nombreux partenaires industriels ou les membres associés 
aux universités.  

 [ΩŀǇǇŜƭ Ł ŎŀƴŘƛŘŀǘǳǊŜǎ Ŝǎǘ ƻǳǾŜǊǘ ƧǳǎǉǳΩŀǳ мр WǳƛƴΦ Les étudiants souhaitant 
candidater pour une bourse Erasmus Mundus doivent candidater avant le 15 Janvier.  
Le programme est coordonné par AgroParisTech (France), et a été développé en 
ǇŀǊǘŜƴŀǊƛŀǘ ŀǾŜŎ ƭΩLƴǎǘƛǘǳǘ ŘŜ ¢ŜŎƘƴƻƭƻƎƛŜ ŘŜ 5ǳōƭƛƴ (IrlandeύΣ ƭΩUniversité de Lund 
(Suède) Ŝǘ ƭΩ¦ƴƛǾŜǊǎƛǘŞ Federico II de Naples ς UNINA (Italie).  
 tƻǳǊ Ǉƭǳǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀǘƛƻƴΣ SVP voir le site web FIPDes : www.fipdes.eu ou contacter 
fipdes@agroparistech.fr  

  

  

NNOOUUVVEELLLLEESS  DDΩΩAAUUTTRREESS  PPRROOJJEETTSS  
_______________ 
 

Réseau EUGENE  
 

Le 14 Septembre, le Réseau EUGENE a tenu sa Conférence 
finale à Florence, Italie dans le beau Aula Magna of the 
Università degli Studi de Florence. La conférence a débuté 
ǇŀǊ ǳƴ ŀŎŎǳŜƛƭ ŎƘŀƭŜǳǊŜǳȄ Řǳ wŜŎǘŜǳǊ ŘŜ ƭΩǳƴƛǾŜǊǎƛǘŞ A. Tesi, 
S. Manetti (Dean, School of Engineering, Univ. of Florence) 
et C. Borri, le Coordinateur du Réseau EUGENE. Le Comité 
ŘΩƻǊƎŀƴƛǎŀǘƛƻƴ Şǘŀƛǘ ǇǊŞǎƛŘŞ ǇŀǊ le Prof. F. Maffioli. La conférence a réuni 90 
participants inscrits de 47 universités en Europe, ŀǎǎƻŎƛŀǘƛƻƴǎ ŘΩƛƴƎŞƴƛŞǊƛŜ ŎƻƳƳŜ ƭŀ 
ECCE ς European Council of Civil Engineers, Academic Engineers and Architects in 
CƛƴƭŀƴŘΣ ƭΩ9b!99 (European Network for Accreditation of Engineering Education), 
SEFI-9ǳǊƻǇŜŀƴ {ƻŎƛŜǘȅ ŦƻǊ 9ƴƎƛƴŜŜǊƛƴƎ 9ŘǳŎŀǘƛƻƴ Ŝǘ !{LLbΣ ǇŀǊƳƛ ŘΩŀǳǘǊŜǎΦ ISEKI_Food 
4 était invité à la conférence et était représenté par Margarida Vieira. 
[Ŝ 9¦D9b9 ¢b ǉǳƛ ŀ ǇƻǳǊ ōǳǘ ŘΩŀƳŞƭƛƻǊŜǊ ƭΩƛƳǇŀŎǘ ŘŜ ƭΩ9ƴǎŜƛƎƴŜƳŜƴǘ ŜǳǊƻǇŞŜƴ Ŝƴ 
LƴƎŞƴƛŞǊƛŜ ό99ύ ǎǳǊ ƭŀ ŎƻƳǇŞǘƛǘƛǾƛǘŞΣ ƭΩƛƴƴƻǾŀǘƛƻƴ Ŝǘ ƭŜ ŘŞǾŜƭƻǇǇŜƳŜƴǘ socio-
économique dans un contexte global, comporte 5 groupes de travail qui présentent 
des similarités avec les groupes de travail de ISEKI_Food 4 : 

¶ Line A : Etudes doctorales Ph.D. (structure et processus de Bologne) 

¶ Line B Υ LŘŜƴǘƛŦƛŎŀǘƛƻƴ ŘŜǎ ōŜǎƻƛƴǎ ŘΩƛƴƴƻǾŀǘƛƻƴ pour apprendre  

¶ Line C : Favoriser la mobilité des graduates  

¶ Line D : Développement de la (formation tout au long de la vie) LLL/Initiatives 
ŘΩŜƴǎŜƛƎƴŜƳŜƴǘ ŘŜ ŦƻǊƳŀǘƛƻƴ ŎƻƴǘƛƴǳŜ Řŀƴǎ ƭŜǎ ŞŎƻƭŜǎ ŘΩƛƴƎŞƴƛŞǊƛŜ  

¶ Line E Υ /ƻƳƳŜƴǘ ŀƳŞƭƛƻǊŜǊ ƭΩŀǘǘǊŀit pour ƭΩŜƴǎŜƛƎƴŜƳŜƴǘ ŘΩƛƴƎŞƴƛŞǊƛŜ en 
Europe et dans une perspective globale. 

Les résultats des 5 groupeǎ ŘŜ ǘǊŀǾŀƛƭ ŦǳǊŜƴǘ ǇǊŞǎŜƴǘŞǎ Ŝǘ ǳƴ ŘŞōŀǘ άŀƴƛƳŞέ Ŝǳǘ ƭƛŜǳ 
sur des sujets tels que άAttrait des études de 2nd cycle et de PhD en Europe » (une 
ǉǳŜǎǘƛƻƴ ǇŀǊƳƛ ŘΩŀǳǘǊŜǎ : quelle langue ?) et άEmployabilité des Graduates and 
Accréditation » ou : Que restera-t-il après le réseau ?  

 
 

Projet FRISBEE  

http://www.fipdes.eu/
http://us.mc1400.mail.yahoo.com/mc/compose?to=fipdes@agroparistech.fr
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 [ΩƻōƧŜŎǘƛŦ ŘŜ CwL{.99 όFood Refrigeration Innovations for SŀŦŜǘȅΣ ŎƻƴǎǳƳŜǊǎΩ Benefit, 
Environmental impact and Energy optimization along the cold chain in Europe 
LƴƴƻǾŀǘƛƻƴǎ Ŝƴ ǊŞŦǊƛƎŞǊŀǘƛƻƴ ŘΩŀƭƛƳŜƴǘǎ ǇƻǳǊ ƭŀ ǎŞŎǳǊƛǘŞΣ ƭŜ ōŞƴŞŦƛŎŜ Řǳ ŎƻƴǎƻƳƳŀǘŜǳǊΣ ƭΩƛƳǇŀŎǘ 

ŜƴǾƛǊƻƴƴŜƳŜƴǘŀƭ Ŝǘ ƭΩƻǇǘƛƳƛǎŀǘƛƻƴ ŞƴŜǊƎŞǘƛǉǳŜ Řŀƴǎ ƭŀ ŎƘŀƞƴŜ du froid en Europe) (www.frisbee-
project.eu) est de fournir de nouveaux outils, concepts et solutions pour améliorer les 
technologies de réfrigération tout au long de la chaîne du froid en Europe. A tous les 
ƴƛǾŜŀǳȄ ƭŜǎ ōŜǎƻƛƴǎ Řǳ ŎƻƴǎƻƳƳŀǘŜǳǊ Ŝǘ ŘŜ ƭΩƛƴdustrie européenne seront pris en 
compte. Une des tâches du projet est de développer de nouveaux outils de 
modélisation innovants qui combinent qualité alimentaire et sécurité avec des aspects 
ŘΩŞƴŜǊƎƛŜΣ ŜƴǾƛǊƻƴƴŜƳŜƴǘ Ŝǘ ŞŎƻƴƻƳƛe pour prédire et contrôler la qualité alimentaire 
et la sécurité dans la chaîne du froid.  

Pour obtenir une meilleure estimation des déviations entre les données de la chaîne 
du froid et les spécifications recherchées, une plate-forme basée sur Internet a été 
établie pour construire une large base de données.  http://www.frisbee-
project.eu/coldchaindb.html 

A partir de vos publications et de vos activités de recherche ou des activités de votre 
compagnie vous avez été identifié comme un contributeur potentiel. Comme 
contributeur vous aurez un accès privilégié à la base de données Cold Chain Database 
(par login et mot-clé) Ŝǘ ƭΩŀŎŎŝǎ Ł ƭŀ ōŀǎŜ ŘŜ ŘƻƴƴŞŜǎ ǎŜǊŀ ǎŞŎǳǊƛǎŞΦ  

Votre participation sera précieuse pour la mise à jour et le développement de 
la Première Cold Chain Database européenne déjà établie (http://www.frisbee-
project.eu/coldchaindb.html) ǉǳƛ ǎŜǊǘ ŘΩƻǳǘƛƭ ǳǘƛƭŜ ǇƻǳǊ ƭŜǎ ǇŜǊǎƻƴƴŜs et les 
organisations qui comme vous ont contribué et sont impliqués dans la chaîne du Froid 
comme chercheurs ou industriels.  

En fournissant des données à cette plate-forme (instructions jointes) vous 
pouvez aussi vous inscrire ǇƻǳǊ ƭΩŀŎŎŝǎ ŀǳ ǎƻŦǘǿŀǊŜ Cold Chain Predictor, un outil qui 
vous permet ŘΩŜŦŦŜŎǘǳŜǊ ŘŜǎ ǎƛƳǳƭŀǘƛƻƴǎ Ŝǘ ŘŜǎ ǎŎŞƴŀǊƛƻǎ ŘŜ ŘƛǎǘǊƛōǳǘƛƻƴ (e.g. pire 
scénario basé sur des données réelles de chaine du froid). Le software permet aussi à 
ƭΩǳǘƛƭƛǎŀǘŜǳǊ ŘΩŀƴŀƭȅǎŜǊ Ŝǘ ŘŜ ŘŞǘŜǊƳƛƴŜǊ ƭŜ ǎǘŀǘǳǘ de qualité du produit et la durée de 
ǾƛŜ ŘΩǳƴ ǇǊƻŘǳƛǘ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ ŀǳȄ ŘƛŦŦŞǊŜƴǘŜǎ ŞǘŀǇŜǎ ŘŜ ƭŀ ŎƘŀîne du froid, en utilisant 
des données réelles de la base de données Cold Chain. 

bƻǳǎ ŀǇǇǊŞŎƛƻƴǎ ƭŀ ǾŀƭŜǳǊ ŘŜ Ǿƻǎ ŘƻƴƴŞŜǎ ǇƻǳǊ ǾƻǘǊŜ ǘǊŀǾŀƛƭ Ŝǘ ƭΩŜŦŦƻǊǘ qui a 
été fait pour rassembler ces données. Avec cette base de données vous pouvez 
ǊŀǎǎŜƳōƭŜǊ ŘŜǎ ŦƻǊŎŜǎ Ŝǘ ǇŀǊǘŀƎŜǊ ŘŜǎ ŘƻƴƴŞŜǎ ŀǾŜŎ ŘΩŀǳǘǊŜǎ ŎƘŜǊŎƘŜǳǊǎ Ŝǘ ŘŞǘŜƴǘŜǳǊǎ 
de  données.  
  Nous voudrions vous remercier par avance pour votre participation qui aidera 
à étendre la Première Cold Chain Database européenne, un outil de valeur pour les 
personnes et les organisations qui ont contribué et sont concernées par la chaîne du 
froid.  
{ƛ Ǿƻǳǎ ŀǾŜȊ ōŜǎƻƛƴ ŘŜ Ǉƭǳǎ ŘΩinformation SVP contactez-nous directement à 
frisbee@chemeng.ntua.gr ou Prof. Petros Taoukis (taoukis@chemeng.ntua.gr), qui est 
responsable de la collecte des données.  

- Plate-forme Cold Chain Data Collection  
Cold Chain Data Collection Platform (http://www.frisbee-
project.eu/coldchaindb.html) a été développée dans le cadre du projet FRISBEE pour 
ǊŀǎǎŜƳōƭŜǊ ǎȅǎǘŞƳŀǘƛǉǳŜƳŜƴǘ ŘŜǎ ŘƻƴƴŞŜǎ Řŀƴǎ ƭŜ ōǳǘ ŘΩƛŘŜƴǘƛŦƛŜǊ Ŝǘ ŞǾŀƭǳŜǊ ƭŜǎ ƭƛŜns 

http://www.frisbee-project.eu/
http://www.frisbee-project.eu/
http://www.frisbee-project.eu/coldchaindb.html
http://www.frisbee-project.eu/coldchaindb.html
http://www.frisbee-project.eu/coldchaindb.html
http://www.frisbee-project.eu/coldchaindb.html
http://us.mc1400.mail.yahoo.com/mc/compose?to=frisbee@chemeng.ntua.gr
http://us.mc1400.mail.yahoo.com/mc/compose?to=taoukis@chemeng.ntua.gr
http://www.frisbee-project.eu/coldchaindb.html
http://www.frisbee-project.eu/coldchaindb.html
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faibles dans la chaîne du froid pour différents types de produits réfrigérés ou 
congelés.  
Pour entrer dans la plate-forme vous devez vous logger après avoir créé votre compte 
personnel. Vous pouvez trouver les instructions pour ajouter des données.  

 
- Cold Chain Database 
Cold Chain Database (http://www.frisbee-project.eu/coldchaindb.html) a été 
construite pour développer une plate-forme en ligne où les données collectées à 
toutes les étapes de la chaîne du froid (Données collectées dans la Plate-forme Cold 
Chain Data Collection) peuvent être obtenues et disponibles pour être utilisées par 
des utilisateurs (membres du consortium, membres bénéficiaires, industrie et instituts 
de recherche). On peut obtenir des profils temps-température de produits spécifiques 
tout au long de la chaîne du froid en utilisant des critères de recherche ŎƻƳƳŜ ƭΩŞǘŀǇŜ 
de la chaƞƴŜ Řǳ ŦǊƻƛŘΣ ƭŜ ŘƻƳŀƛƴŜ ŘŜ ǘŜƳǇŞǊŀǘǳǊŜ ŘŜ ŎƻƴǎŜǊǾŀǘƛƻƴ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘΣ ƭŀ 
caraŎǘŞǊƛǎŀǘƛƻƴ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘΣ ƭŜ ǇǊƻŘǳƛǘ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜΣ ŜǘŎΧΦ  

En Septembre 2012 la base de données Cold Chain consiste en presque 5000 profils 
temps-température et est continuellement mise à jour avec de nouvelles données par 
un réseau de contributeurs en expansion.  

-  Cold Chain Predictor Software  
Cold Chain Predictor (v1.1) est un outil software conçu par NTUA (National Technical 
University of Athens) et IRSTEA (National Research Institute of Science and 
Technology for Environment and Agriculture, former CEMAGREF (France)) dans le 
cadre du projet FRISBEE. [ΩƻōƧŜŎǘƛŦ ŘŜ ŎŜǘ ƻǳǘƛƭ Ŝǎǘ ŘŜ ǊŜǇǊƻŘǳƛǊŜ ǳƴŜ ƘƛǎǘƻƛǊŜ ǘŜƳǇǎ-
température en simulant une chaîne du froid. Cet outil est basé sur presque 5000 
Profils temps-température obtenus pour différents produits tout au long de la chaîne 
du froid en Europe. Les profils ont été fournis à la Cold Chain Database par les 
membres du consortium FRISBEE, les membres bénéficiaires, et industrie et instituts 
de recherche. La Database est mise à jour en permanence (tous les mois) en utilisant 
les données qui ont été entrées par tous les contributeurs de la Cold Chain Data 
Collection Platform.  

 ϝ±ƻǳǎ ǇƻǳǾŜȊ ǘǊƻǳǾŜǊ ƭŜǎ ƛƴǎǘǊǳŎǘƛƻƴǎ ŘΩǳǘƛƭƛǎŀǘƛƻƴ Ŝǘ ŘŜǎ ǾƛŘŜƻǎ ŘŜ ŘŞƳƻƴǎǘǊŀǘƛƻƴ  
présentant Cold Chain Database et Cold Chain Predictor Software à 
http://www.frisbee-project.eu/coldchaindb.html  en sélectionnant Instructions et 
Demos ; directement   http://frisbee -wp2.chemeng.ntua.gr/coldchaindb/?go=demo  

 

EEvvèènneemmeennttss    
_______________ 

FOOD AND IMMIGRANT LIFE 
Le rôƭŜ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴtation dans la migration forcée, le travail du migrant, et la 
re-création de son home.  
La 29ème Conférence Social Research à The New School Jeudi-vendredi, 18-19 Avril, 
2013 The New School, John L. Tishman Auditorium, 66 West 12th Street, NYC 
 

http://www.frisbee-project.eu/coldchaindb.html
http://www.frisbee-project.eu/coldchaindb.html
http://frisbee-wp2.chemeng.ntua.gr/coldchaindb/?go=demo
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Cette conférence examinera les relations complexes entre travail, migration, et 
ƛƳƳƛƎǊŀǘƛƻƴΦ [ŀ ǊŀǊŜǘŞ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ƴΩŜǎǘ Ǉŀǎ ǎŜǳƭŜ Ł ƭΩƻǊƛƎƛƴŜ Řǳ ŘŞǇƭŀŎŜƳent des 
hommes et de la migration - ƭΩƛƴŘǳǎǘǊƛŜ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ offre aussi aux migrants un point 
ŘΩŜƴǘǊŞŜ Řŀƴǎ ƭŜ ǎȅǎǘŝƳŜ ŞŎƻƴƻƳƛǉǳŜ ¦{Σ ǘŀƴŘƛǎ ǉǳŜΣ ǎƛƳǳƭǘŀƴŞƳŜƴǘΣ limite les   
migrants à de bas salaires et des conditions de travail pauvres et parfois pas sures. De 
plusΣ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ Ŝǎǘ ǳƴ ǇǊŜƳƛŜǊ ǾŞƘƛŎǳƭŜ ǇƻǳǊ ƭŜǎ ƳƛƎǊŀƴǘǎ ǇƻǳǊ ƳŀƛƴǘŜƴƛǊ leur 
identité culturelle, à plus forte raison important pour des personnes déplacées.  
Cette conférence publique est une opportunité pour placer fermement les objectifs de 
ƭΩƛƳƳƛƎǊŀǘƛƻƴ Ŝǘ ƭŜ ǘǊŀǾŀƛƭ Řŀƴǎ ƭŜ ǎŜǊǾƛŎŜ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ Řŀƴǎ ƭŜ ŎƻƴǘŜȄǘŜ ŘΩǳƴ Ǉƭŀƴ plus 
ƭŀǊƎŜ ŘŜ ƧǳǎǘƛŎŜ ǎƻŎƛŀƭŜ Ŝǘ ŘΩŜȄǇƭƻǊŜǊ ƭŜ ǊƾƭŜ ŎŜƴǘǊŀƭ ǉǳŜ ƧƻǳŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ǇƻǳǊ 
représenter le riche héritage culturel. 
Le Centre de New School pour la Bourse Publique et le programme en Etudes 
Alimentaires présentent la 29ème Social Research conférence, en collaboration avec 
plusieurs départements de New School : the Writing Program, India China Institute, 
Vera List Center for Art and Politics, Center for New York City Affairs, Global Studies 
Program, Gender Studies Program, and the International Center for Migration, 
Ethnicity, and Citizenship (ICMEC). 
tƻǳǊ Ǉƭǳǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀǘƛƻƴΣ SVP voir : www.newschool.edu/cps/food ou contacter 
cps@newschool.edu  

 
 
 

[ƛǎǘŜ ŘΩŞǾŝƴŜƳŜƴǘǎ  

 

NEW! 2013 International Symposium 
on Agricultural, Forest and Food 
Engineering (AFFE2013) 
Dates: January 16-17, 2013 
Information: 
http://www.icmtma.com/show.asp?id
=59  
Venue: L'hotel Nina et Convention 
Centre, Hongkong, China 

 

NEW! 4th  International Course: 
Advanced Food Analysis 
Dates: January 28 - February 1, 2013 
Information: 
http://www.vlaggraduateschool.nl/cou
rses/food-analys.htm 
Venue: Conference Centre Hof van 
Wageningen, Wageningen, 
Netherlands 

 

3rd  Annual European Food 
Manufacturing and Safety Forum 2013  
Dates: February 11-12, 2013 
Information: 
http://foodmanufacturingevent.com/ 
Venue: Grand Hotel Huis ter Duin, 
Noordwijk, Netherlands 

 

NEW! Biofach 2011, World Organic 
Trade Fair 
Dates: February 13-16, 2013 
Information: www.biofach.de 
Venue: NCC Ost, Halle 9, Nuremberg, 
Germany 

 

NEW! 2nd BIOTECHNOLOGY WORLD 
CONGRESS 
Dates: February 18-21, 2013 
Information: 
http://biotechworldcongress.com/inde
x.php  
Venue: Higher Colleges of Technology, 
Dubai, United Arab Emirates 

 

file:///C:/Users/user/AppData/Local/Temp/www.newschool.edu/cps/food
mailto:cps@newschool.edu
http://www.biofach.de/
http://biotechworldcongress.com/index.php
http://biotechworldcongress.com/index.php
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   NEW! IFA Workshop on Risk 
Communication 
Dates: February 26, 2013 
Information: https://www.iseki-
food.net/WS-Risk-Communication 
Venue: Hotel Novotel, Budapest, 
Hungary 

 

 4th  MoniQA International 
Conference  
Dates: February 26 ς March 1, 2013  
Information: https://www.iseki-
food.net/node/2864 

Venue: Budapest, Hungary  

 

NEW! 11th  Annual World Food 
Technology and Innovation Forum 
2013 
Dates: March 5-6, 2013 
Information:  
Venue: The Burlington Hotel, Dublin, 
Ireland 

 

NEW! ¢ǳǊƪƛǎƘ CƭƻǳǊ LƴŘǳǎǘǊƛŀƭƛǎǘǎΩ 
Federation, TFIF 2013 International 
Congress: Wheat, Flour, Climate 
Changes and New Trends 
Dates: March 7-10, 2013 
Information: www.alpreyal.com.tr 
Venue: Susesi Hotel, Belek, Turkey 

 

NEW! IBATECH ANKARA 2013. 6th  
International Trade Fair for Bakery, 
Patisserie Machinery, Ice Cream, 
Chocolate and Technologies 
Dates: March 14-17, 2013 
Information: www.ibatech.com.tr 
Venue: Congresium Ankara, Ankara, 
Turkey 

 

Education Beyond Borders Fair  
Dates: March 15-17, 2013  
Information: http://www.edu-fair.info/ 
Venue: National Palace of Culture, 
Sofia, Bulgaria  

 

NEW! IFE13, The International Food & 
Drink Event 
Dates: March 17-20, 2013 
Information: www.ife.co.uk 
Venue: ExCel, London, UK 

 

NEW! Food Vision 2013 
Dates: March 20-22, 2013 
Information: 
http://www.foodvisionevent.com/?ca
mpaignkw=SD1 
Venue: Hotel Martinez, Cannes, France 

 

NEW! CareerCon 
Dates: March 21-23, 2013 
Information: 
http://www.careercon.eu/newslettr/in
dex.php?go=ViewNewsletter&id=29 
Venue: Hotel AC Gran Canaria, Gran 
Canaria,Spain 

 

NEW! Sao Paulo School of Advanced 
Sciences on Advances in Molecular 
Structuring of Food Materials 
Dates: April 1-5, 2013 
Information: 
http://www.usp.br/spsas/molecularstr
ucturingfood  
Venue: University of Sao Paulo, Sao 
Paulo, Brazil 

 

2nd IIR International Conference on 
Sustainability and the Cold Chain  
Dates: April 2-4, 2013  
Information: 
http://www.iccc2013.com/  
Venue: Union Internationale des 
Chemins de Fer,Paris, France 

 

NEW! The 10th  International CIRCLE 
Conference 
Dates: April 3-6, 2013 
Information: 
http://10thcircleconference.ipvc.pt/  
Venue: Castle of Santiago da Barra, 
Viana do Castelo, Portugal 

 

https://www.iseki-food.net/node/2864
https://www.iseki-food.net/node/2864
http://www.alpreyal.com.tr/
http://www.ibatech.com.tr/
http://www.ife.co.uk/
http://www.foodvisionevent.com/?campaignkw=SD1
http://www.foodvisionevent.com/?campaignkw=SD1
http://www.careercon.eu/newslettr/index.php?go=ViewNewsletter&id=29
http://www.careercon.eu/newslettr/index.php?go=ViewNewsletter&id=29
http://www.usp.br/spsas/molecularstructuringfood
http://www.usp.br/spsas/molecularstructuringfood
http://10thcircleconference.ipvc.pt/
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NEW! 5th International Flour, 
Semolina, Rice, Corn, Bulghur, Feed 
Milling Machinery and Pulse, Pasta, 
Biscuit Technologies Exhibition 
Dates: April 4-7, 2013 
Information: www.parantezgroup.com  
Venue: Tǎǘŀƴōǳƭ 9ȄǇƻ /ŜƴǘŜǊ, Istanbul, 
Turkey 

 

NEW! Symposium Biorefinery for 
Food, Fuel and Materials (BFF2013) 
Dates: April 7-10, 2013 
Information: www.bff2013.wur.nl/uk/ 
Venue: Hof van Wageningen, 
Wageningen, Netherlands 

 

 NEW! 5th  Training School on 
Bioencapsulation 
Dates: April 9-12, 2013 
Information: 
http://bioencapsulation.net/2013_Nan
tes/  
Venue: Ecole Nationale Vétérinaire, 
Nantes, France 

 

NEW! International Conference on 
Advances in Microbiology Research 
Dates: April 19-21, 2013 
Information: 
http://www.easyeditor.org/icamr/ 
Venue: Beijing, China 

 

NEW! 9th European Congress of 
Chemical Engineering & 2nd European 
Congress of Applied Biotechnology 
Dates: April 21-24, 2013 
Information: http://www.ecce2013.eu  
Venue: The World Forum Hague, 
Netherlands 

 

NEW! 2nd International Conference on 
Food and Environment 
Dates: April 22-24, 2013 
Information: 
http://www.wessex.ac.uk/13-
conferences/food-and-environment-
2013.html 
Venue: Radisson Blu Beke Hotel, 
Budapest, Hungary 

 

Partec 2013  
Dates: April 23-25, 2013 
Information: http://www.partec.info/ 
Venue: Nürnberg, Germany 

 

NEW! Modern Bakery Moscow 2013. 
19th International Trade Fair for 
Bakery & Confectionery 
Dates: April 24-27, 2013 
Information: www.modernbakery-
moscow.com 
Venue: Expocentre Fairgrounds, 
Moscow, Russia 

 

NEW! 6th World Congress of Industrial 
Biotechnology (ibio-2013) 
Dates: April 25-27, 2013 
Information: 
http://www.bitlifesciences.com/ibio20
13/  
Venue: Nanjing, China 

 

NEW! 117th  IAOM, International 
Association of Operative Millers, 
Annual Conference & Expo 
Dates: April 29-May 03, 2013 
Information: http://www. iaom.info 
Venue: Hilton Fallsview Hotel and 
Niagara Falls Convention Center, 
Niagara Falls, Canada 

 

NEW! 7th  European PhD Workshop on 
Food Engineering and Technology 
Dates: May 7-8, 2013 
Information: 
www.efce.info/section/food 
Venue: Barilla Headquarters, Parma, 
Italy 

http://www.parantezgroup.com/
http://www.bff2013.wur.nl/uk/
http://bioencapsulation.net/2013_Nantes/
http://bioencapsulation.net/2013_Nantes/
http://www.easyeditor.org/icamr/
http://www.ecce2013.eu/
http://www.modernbakery-moscow.com/
http://www.modernbakery-moscow.com/
http://www.bitlifesciences.com/ibio2013/
http://www.bitlifesciences.com/ibio2013/
http://www.iaom.info/
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Euro Food Chemistry XVII 
Dates: May 7-10, 2013 
Information:  
http://www.arber.com.tr/eurofoodche
mxvii.org/  
Venue: Istanbul, Turkey 

 

NEW! 4th  Food Safety Congress 
Dates: May 14-15, 2013 
Information: 
www.gidaguvenligikongresi.org 
Venue: Istanbul Harbiye Askeri Müze 
ve Kültür Sitesi, Istanbul, Turkey 

 

NEW! IAFP European Food Safety 
Symposium 
Dates: May 15-17, 2013 
Information: 
http://www.foodprotection.org/europ
eansymposium/ 
Venue: Parc Chanot Convention 
Center, Marseille, France 

 

NEW! International Scientific 
Conference on Bacteriocins and 
Antimicrobial Peptides 
Dates: May 21-23, 2013 
Information: http://www.bacteriocin-
conference.net/Conference  
Venue: Doubletree Hilton Hotel, 
Kosice, Slovakia 

 

NEW! FoodOmics 2013 
Dates: May 22-24, 2013 
Information: www.foodomics.eu  
Venue: Piazzale Aldo Moro, 90, 
Cesena,Italy 

 

International Conference on Food and 
Biosystems Engineering (FaBE 2013)  
Dates: May 30 - June 2, 2013  
Information: http://www.fabe.gr/   

Venue: Skiathos Island, Greece 

 

NEW! NEEFood-2013 
Dates: May 26-29, 2013 
Information: 
http://neefood2013.nuft.in.ua/ 
Venue: National University of Food 
Technologies, Kyiv, Ukraine 

 

NEW! CEREALS AND EUROPE SPRING 
MEETING 2013 
Dates: May 29-31, 2013 
Information: 
http://cespringmeeting2013.org/ 
Venue: Aula's Max Weber en Jean 
Monnet, Leuven, Belgium 

 

NEW! Spring International Conference 
on Agriculture and Food Engineering 
(AEE-S) 
Dates: May 31  June 2, 2013 
Information: 
http://www.engii.org/scet2013/ 
Venue: TBA, Wuhan, China 

 

International Commission on Food 
Mycology 
Dates: June -3-6 2013 
Information: 
http://www.foodmycology.org/meetin
gs/index.html 
Venue: Kardinal Döpfner Haus,Freising, 
Germany 

 

NEW! The International Grains 
Council, IGC 2013 Grains Conference 
Dates: June 11, 2013 
Information: 
www.igc.int/en/conference/confhome
.aspx 
Venue: Queen Elizabeth II Conference 
Centre, London, UK 

 

3rd  International GLUTEN FREE 
Symposium  
Dates: June 12-14, 2013  
Information: http://gf2013.icc.or.at/  
Venue: Vienna, Austria 

 

http://www.arber.com.tr/eurofoodchemxvii.org/
http://www.arber.com.tr/eurofoodchemxvii.org/
http://www.gidaguvenligikongresi.org/
http://www.foodprotection.org/europeansymposium/
http://www.foodprotection.org/europeansymposium/
http://www.fabe.gr/
http://cespringmeeting2013.org/
http://www.foodmycology.org/meetings/index.html
http://www.foodmycology.org/meetings/index.html
http://www.igc.int/en/conference/confhome.aspx
http://www.igc.int/en/conference/confhome.aspx
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NEW! 30. ISTA International Seed 
Congress 
Dates: June 12-18, 2013 
Information: 
http://ista2013antalya.org  
Venue: Kervansaray Lara-Convention 
Center & SPA, Antalya, Turkey 

 

2nd International Society 
Biotechnology Conference (2nd  ISBT 
2013)  
Dates: July 6-8, 2013  
Information: 
http://www.biotekjournal.ne  
Venue: Antwerp, Belgium 

 

NEW! Mycotoxin Summer Academy 
2013 
Dates: July 8-12, 2013 
Information: http://www.ifa -
tulln.ac.at/index.php?id=757&L=1 

Venue: Boku, Tulln, Austria 

 

NEW! Institute of Food Technologists 
(IFT) Annual Meeting and Food Expo 
Dates: July 13-16, 2013 
Information: www.ift.org 
Venue: MacCormick place south, 
Chicago, USA 

 

NEW! 127th  AOAC Annual Meeting & 
Exposition 
Dates: August 25-28, 2013 
Information: www.aoac.org 
Venue: Chicago, USA 

 

NEW! ICC Conference 2013 
Dates: August 25-28, 2013 
Information: www.icc.or.at 
Venue: Perth, Australia 

 

NEW! 2013 AACC International Annual 
Meeting 
Dates: September 29 - October 2, 2013 
Information: 
www.aaccnet.org/meetings/default.asp  
Venue: Albuquerque, USA 

 

5th  International Symposium on 
Delivery of Functionality in Complex 
Food Systems 
Dates: September 30 - October 3, 2013 
Information: http://dof2013.org/ 
Venue: Haifa, Israel 

 

NEW! International Baking Industry 
Exposition, IBIE 2013 
Dates: October 6-9, 2013 
Information: www.bakingexpo.org 
Venue: Las Vegas Convention Center, 
Las Vegas, USA 

_____________ 

22001144  

NEW! 118th  IAOM, International 
Association of Operative Millers, 
Annual Conference & Expo 
Dates: May 19-23, 2014 
Information: http://www.iaom.info 
Venue: Omaha Hilton Hotel and Qwest 
Center, Omaha, USA 

 

NEW! Institute of Food Technologists 
(IFT) Annual Meeting and Food Expo 
Dates: June 21-24, 2014 
Information: www.ift.org  
Venue: New Orleans, USA 

 

 

 

http://ista2013antalya.org/
http://www.ifa-tulln.ac.at/index.php?id=757&L=1
http://www.ifa-tulln.ac.at/index.php?id=757&L=1
http://www.ift.org/
http://www.aoac.org/
http://www.aaccnet.org/meetings/default.asp
http://dof2013.org/
http://www.bakingexpo.org/
http://www.iaom.info/
http://www.ift.org/
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22001155  

NEW! ICC Jubilee Conference - 60 
years of ICC 
Dates: January 01, 2015 
Information: www.icc.or.at 
Venue: Vienna, Austria 

 

NEW! Anuga FoodTec 
Dates: March 24-27, 2015 
Information: 
http://www.anugafoodtec.com/en/aft
/home/index.php 
Venue: Koelnmesse, Cologne, Germany 

 

NEW! 6th International Dietary Fibre 
Conference 2015, DF 2015 
Dates: June 1-3, 2015 
Information: www.icc.or.at  
Venue: Paris, France 

 

NEW! Institute of Food Technologists 
(IFT) Annual Meeting and Food Expo 
Dates: July 11-14, 2015 
Information: : www.ift.org 
Venue: Chicago, USA 

 

NEW! 100th  AACC International 
Annual Meeting 
Dates: October 18-21, 2015 
Venue: Minneapolis, USA 

 

 

 

http://www.icc.or.at/
http://www.icc.or.at/
http://www.ift.org/
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En mémoire du Professeur Francesco Maffioli 
De Cristina Silva et Paola Pittia 

 

 
Nous vivons souvent sans penser combien ƛƭ Ŝǎǘ ōƻƴ ŘΩşǘǊŜ ǾƛǾŀƴǘΣ Ŝǘ ŀǳǎǎƛ ŎƻƳƳŜ ƛƭ 
Ŝǎǘ ŦƻǊƳƛŘŀōƭŜ ŘΩŀǾƻƛǊ ǇǊŝǎ ŘŜ ǎƻƛ Ŝǘ ŘŜ ǊŜƴŎƻƴǘǊŜǊ ŘŜǎ ƎŜƴǎ ŜȄŎŜptionnels et spéciaux, 
que Dieu nous a donnés. vǳŀƴŘ ǎƻǳŘŀƛƴ ƭΩǳƴŜ ŘŜ ŎŜǎ ǇŜǊǎƻƴƴŜǎ ŘƛǎǇŀǊŀƞǘΣ ƴƻǳǎ ƴƻǳǎ 
sentons sans force et surtout elle nous manque énormément. 
/ΩŜǎǘ ŎŜ ǉǳŜ ƴƻǳǎ ŀǾƻƴǎ ǊŜǎǎŜƴǘƛ ǉǳand nous avons appris que le Professeur Maffioli 
nous avait quittés. 
Peut-être quelques membres et amis de ISEKI_Food ne le connaissaient pas, mais il 
était une des personnes-clé et promoteur du Techno TN Archipelago ς the 
Archipelago des réseaux thématiques en Sciences et Technologie, 
http://www.sefi.be/technotn/ ς et il avait développé un travail décisif pour 
ƭΩŀƳŞƭƛƻǊŀǘƛƻƴ ŘŜ ƭΩ9ƴǎŜƛƎƴŜƳŜƴǘ Ŝƴ LƴƎŞƴƛŞǊƛŜ Ŝƴ 9ǳǊƻǇŜΦ  
Quelques-ǳƴǎ ŘΩŜƴǘǊŜ ƴƻǳǎ ƭΩƻƴǘ ǊŜƴŎƻƴǘǊŞ ǊŞŎŜƳƳent à Bruxelles et à Florence et 
ōƛŜƴ ǉǳΩƛƭ commençait sa retraite, il planifiait de nouveaux projets et prévoyait de 
futures activités pour maintenir vivant le réseau Techno TN pour le bénéfice des 
ǇǊƻŎƘŀƛƴŜǎ ƎŞƴŞǊŀǘƛƻƴǎ ŘΩŞǘǳŘƛŀƴǘǎ ŜǳǊƻǇŞŜƴǎΦ  
 
Notre cƻŜǳǊ Ŝǎǘ ǇǊƻŎƘŜ ŘŜ ǘƻǳǎ ŎŜǳȄ ǉǳƛ ƭΩŀƛƳŀƛŜƴǘΦ  
 
Le Réseau ISEKI_Food. 
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ISEKI-Food Association 
c/o Department of Food Science and Technology 
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Tel: +43-1-36006-6294, Fax: +43-1-36006-6289,  
email: office@iseki-food.net 
https://www.iseki-food.net/    
registered under Austrian law ZVR: 541528038 
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Please join us in making a difference 
 
 

https://www.iseki-food.net/

