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Editorial

De Paola Pittia

La période des vacances est enfin [a ! Ces quelques derniers mois ont é&tlargs

LJ2 dzNJ f I LJ dzLJK Ndiis aRofsStrdviailéRiur yuR ldssactivités du projet et

guelques bons résultats ont été obtenus

/ QS&ad £S Y2YSyd LI NFFAG LI2dzNJ LINBYRNB dzy Y2YSyl
travailler a nouveau sur les nombreuses activités IFOQI24es coordinateurs des

groupes de travail (WP) et collaborateurksdz DNER dzLJS RQhNHI YA Al GA2Yy 6/ 2N
préparent pourtout le réseau deslanvier 2013 des enquétes sont en coyrdes

forums,des séminairgs, RS & 2dziAfa LI2dzNJ f QSyaSAa3aySySyid azyid S
et surtoutX de ™ Meeting GénéralSVP ajoutez dans votre agendallEMai 2013 :

nous serons a Kausaecus par notre partenaire Prof. Venskutonis et ses colledues

Département de Food Science.

Maintenant je saisis cette opportunité pour vous offrir mes meilleurs voeux a vous

tous et a ceux que vous aimez ainsi que mes souhaits les meilleurs de santé, paix et

4dz008a LIRdzNJ f QFyySS t GSyYyANWD
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PROJETS ISEKI_Food

Qualification du Personnel 9 y & S A 3 yhkvafsité £  Q

De Anna McElhatton, Richard Marshall, Alena llavska, Jesus Frias

Une des activités du réseau ISEKI impliquarda i A 2y RQdzyS 02YYdzyl dziS R
praticiens pour enseigner et apprendreu les objectifs finauxrerelaton avec la
formation des étudiantsdans le domaine des iBaces Alimentairepeuvent étre
discutésp [ S& LINBOSRSyidiSa I OGA@PGAGSE Rdz NBaASldz L{9YLuy
LI NI F 3SNJ £ QSE LERNIDA 43 2 ¥ DIj dpleadsRmEnduNdg und | LI
dialogueouvert @S O f Q2 foré& (@ fornateuirstraining the trainere). De
LX dza aA € QSy 3l 3SYSyi SYacahlleﬁlq)J&éSﬂ\bIérKeSaluEH dzNJ dzy SyaSa
RANBOGSYSyld Fraaz20AsS | SO tQsS@2ftdziaizy RS O NNXS J
les pratiquegpour enseigneet LILINBY RNE yQSaid LI & Fdzaaia Of F ANBYS
RFEya € QSyasSAa3péydeynioyeasddepidlifictigaddbes progréen
enseignement sont intéressants pour recoitna cette composante essentielle de la
profession.
Pour tenir compte de cela le groupe de travail ISEKI_Food 4 WG4 a pour but de
construire un cadre qui offrira une qualification européenne pour enseigner et
apprendre dans le domaine des études en Alimentaire, prenant en comptele
caratére multi-national du personnel enseignant de la communauté des études
Alimentaires en EuropeCette qualification identifiera une série d®mpéencesqui
sont fondamentd S& L2 dzNJ £ S LINE, @% BrSreconhtpBsab B be3onS Y Sy
de programmes spécifiqudsi2 dzNJ & QF Rl LJG SNJ F dzE LJ NI A Odzf | NAGSa Yyl
académiques.
[ QF OGAGBAGS AYAGALFES Rdz INERdzLIS QS$QJNI @l 4 A 24 QRS
aspects pour enseigner et apprendre des Etudes Aliment&resy & f QSy aSA3I¥SYSy i
supérieur. Pour cela nous avons développé des e¥tgs ou 1) les aspects de
formation sont étudiés, 2) ou des groupes spécifiques ont été formés aaaiyr
les besoins des différents types de personnel académique en&)proposition de
Y2RdzZ S RS F2NXNIGA2Y | SOS az2dzyAasS Ll2dzNd YSadzNBENJI
en Sciences Alimentaires dans différents domaines pour enseigner et apprendre.
DanscecoNdi NJ L2 NI y2dza Fff2ya LINSASYGSNI ftQlylfeas
f QSidzZRS® [ QS dzRS I SGS ¢raphiduespdpirdes Gugstionsi A £ A & y U )
OuiNon et 2) des nuages de mots (word cloud) pour les questions ouvertes
[ QF LILINB&JE Biots/cdatporte les étapes suivantes :
1. Conserveles réponses a chaque question ouverid XT, encahe USASCII
Oter la pmctuation
oLower casétous les mots
hiSNJ £tSa Y2ia RQF NNE
Manuellementgrouper les syngmes et utiliseun selimot représentatif
Créer une matrice de fréquence de mot
Produire un nuage de mots en utilisanvB®dcloudpackage

Nogakwh

A 1% A ~ - ~ A ~ A z

[ S8 LINAYOALI tSa O2yOfdzaizya RS fQSidRS azyid v

2|Page



Food 4

ISEKI

[ S LINPOS&a&adza RQSRdAzOFGA2Yy S&aG O2YLINRA LI N y20l
connaissance et de communication ou de transfert de connaissance.

Evaluation, Curricula, contenu de ModulgT f SEA 2y y Q200dzLllSy G LI & dzy S
importante dans la discussion.

La formaion pour enseigner et apprendre est seulement requise dans 1/3 des
AyaadAaddziazya FOFRSYALdzSa LI NIGAOALI YOG £ fQSdidzRS
Le contenu desours de formation offerts dans les univérss & y QSaid LI} a Of I ANJ LJ
les enseignants/mfesseurs.

Le Tutorat(Mentoring) e seulement pratiqué dans 1/3 des cas parfois est

négativement associé a un test.

Une amélioration de la qualité et un retowst activement recherché par la

plupart des enseignants/professet®sS f QS dzRS SiG Said € LJ dzLJ NI Rd:
des questimnaires étudiantet/ou une évaluation personnelld Q2 6 a SN G A2y LI NJ
RQlIdziNBa SyaSAaaylyida Ot FANBRO yQSaid LIa RS LINI

Presentation

kn°W|ed Organised

skills Teac hlng s-l.uden-l.

Psqchologg

Quality  Work

H Leal'l‘llng ,,,':';:‘a‘:}‘,ﬂ',"’ Patience Observation

education
Curricula
design

2 Methods

degree @

assurance

content

Communication

assessmentTransfer
PhD :Interaction

Figure 1 Nuage de mots des réponses a la question : Quelles sont les compétences principales de
pédagogieetRQSy aSA3aySYSyid RQdzy SyaSaaylyid K

@
£
a
]
wn
=
a

lectures

structure
Module

&New skills for a European Bioeconoiny O &ned S

De Ciristina Silva

Le20-21 Novembre2012, la Commission Européenne accueillait la conférence
GbS¢ {1Affa TF2NI | 9 dzNR LIS | ¥tencesh po&@ Qde/ 2 Y@ € I 0O b 2 dzf
Bioéconomie européenne) qui avait pour but de mobiliser non seulement les
personnes intérességsar la bioéconomie mais ausselles actives en enseignement

3|Page
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et formation, pour discuter leGle du développement des compétences pour conduire
SG FFHOAfTAGSNI £+ GNYXyardAiAzy @SNER dzyS 0A2S02y2YAS
cette transition entraineLa conférence visait a souligner les nouvelles compétences
nécessaires, les chemins pour leur acquisition, mais aussi comment de nouvelles
compétences, savoiaire et capacités développés de maniere académique pourraient
SUNB YAia Sy dzdz@ddNgdur Bn§endfer wazlyangemelit &t \dévélopper
des modéles nouveaux pour le futur des secteurs de la bioéconomie.

Les conclusions de la conférence seront exposées aofdérence des
Spéialises de Bioéconomigui se déroulera a Dublin les-1% Févrie2013.
Le programme et toutes les présentatiosmnt disponibles :
http://eubioeconomy.teamwork.fr/newskills/programme
Cristina Silva était invitée par la commission Européenne, padiciper a la Session
c adzNJ al2¢g G2 F2a0SN) RSPSt2LIVSyid 2F ySOoSaal Ne
GNF AYyAy3 F2 N (@inent éntle@nd @ 2lcdoppénient des compétences
nécessairey¥ | RFLIWGSNI t QSyaSAaaySYSyid Si efebkt s@2N¥VIGA2Y  LRdz
présentation concernait les résultathi projet TRACKFAST en relation avec le sujet
https://www.trackfast.eu/

Workshop surda/ ft AYIFG0S [/ KFEy3aS aAdA3alridrzy Ly

{ 2 f dz( MBnyadon déchangergent climatique et solutions durables)
DeCristina Silva

EAGA

Education, Audiovisual & Culture @ net.AG

Execwtive Agency

Dans le cadre du programme Erasmus Mundus, Cristina Silva était initésenter

~N

G¢KS L{9YL adzyRdza ¢eénbaindnl Ddiguabityof Buiopeart HigRe® S O (i

9RdzOF GA2y C22R aiGdzRASa o0& Ay(diS3INheiokryd &l FSGe |y

fF ljdd tAGS RSa SGdRSa Sy ! fAYSYGFANB REYya fQSyasSadaysd
|

de la connaissance en sécurité et environnemeat workshopsurd / £ A Y I (eS / K
aAlGAIlIGAZ2Y | YR {ldg@B4OcohfdadBinlles 2t dzi A2y aé =
Le workshop de 2 jours a rassemblé 80 participants du programme Erasmus Mundus
ainsi que des acteurs externes en relation avec le theme proposdffrait aux
différentes personnes igressées une platorme pour élargir leur connaissance et
vision sur lesconséuences du changement de climaudela de leurs propres
domaired R @fey tigsétIdifférents angles pour aborder les challenges que le
changement de climat pose a la s&éi

Il'y avait des participantsed actions 1 et 3et des possibilités de collaboration et des
exemples de bonrepratiques furent discutés.

Le programme et les présentatioaent disponibles a
http://eacea.ec.europa.eu/erasmus_mundus/clusters/climate _change sustainable s
olutions_en.php

4|Page


http://eubioeconomy.teamwork.fr/newskills/programme
https://www.trackfast.eu/
http://eacea.ec.europa.eu/erasmus_mundus/clusters/climate_change_sustainable_solutions_en.php
http://eacea.ec.europa.eu/erasmus_mundus/clusters/climate_change_sustainable_solutions_en.php

IV Congres International en Food Science and Technology et Cours
Post Graduate au Ministere de Science et Technologie, Cordoba,

Argentine
De Pablo Daniel Ribott@t I. Sam Sagdy

"Challenges pour une production alimentai
durable etcompditveb OQS Ol A G f S|
congrés international enFood Science and
Technology (CICYTAC 201p)dzA & QSa
Cordoba, Argentine (Novembre -14). Le congrés
a attiré plus de 900 participants, 7@désentations
orales et posters inclant plus de 250 de
OKSNOKSdzNBE AYGSNYIFGA2Yy Ll dzE LINRA Yy OlekindgrelSYSy i RQ! YSNJF
était organig€ par le Miristére de Science et Technologi®rovincede Cordobaet
f Q! YA@BSNEA (G §ordbba {UNE)Ve du®es BxBeptionnel du congrés fut
amplifielLJr NJ £ I LINBaASyOS (iNBa aAIYATFTAOFGABS RQSGAZRAL Y
Des sessions pléniéres incluai€tbesigning future foods for health by understanding
gastric digestioh(f 2y OSLIJiA2y RQFEAYSydGa LRdzNI t 1 &HPris Sy O2YLINByly
R. Paul Singh, UCDAY =~ Néw ptolllems, old solutiofsNodveaux problémes, vieilles
solutiong (Dr. Patricia Aguirre, Universidad Nacional de San Martin, Argentina),
oChallenges facing food engineering: Paradigm shifts and inno¢atibgilenges face au
Food Engineerip : paradigme de changements et innovatjon (Dr. Sam Saguy, The Hebrew
University of Jerusalem, IsraelNdninvasive technologies for dime evaluation of
meat qualitff Technologies no y @ a A 3S& LR dzNJ £ QSO f dzZ GAPr.Sy tA3IyS RS fI
Roberta Virgili, Stazione Sperimentale per I'Industria delle Conserve Alimentari, Itay),
OWater plasticization of food soliélst t 104G A FAOF GA2y RSa&)(Drt XrjoH/Ga a2t ARSa LI N
w223z | YyAGSNREAGE | RdturaSdiefaryiftervbidtichs of dhidrdicc Yy R0 S a
inflammation and oxidative stress: new opportunities for the health and wellness food
product€ Ly ®OSNBSydA2ya RASGSGAdzSE yIl GdzNBftSa RS fQAYTFEFYYE G2
nouvelles opportunités pour les produits rakntaires santé et biegtre) (Dr. Yoshinori Mine,
University of Guelph, Canad&}e programme scientifique et le livre des résuraéat
disponibles a http://www.mincytalimentos.cba.gov.at/

A la suite du congres et faisant partie des activités de ISB&d 4 et ifelong
[ SINYAY IS dzy Snn@yatighfo$/elds iye@Hemia \daN Fubur, Challenges
OLJLJ2 NIi dayé# (prSpbsée paProf. Saguyour le programme posgraduate au
bureau du Ministérede Scienceet Technologie CordobaCe programme g@our but
de former des responsablema(nagerg pour développer innovation et technologie, par
lacrd GA2y RS NJsaSI dzE SYUNB f S& élkboratbrddes ¢ 2 OF dzE S
nouveaux investeements SG Fff Al yOSa RQl A@skéuwEBtas Ay GSNY Il GA2
appartiennent a une grande variété de professionnels, incluant ingéniérie, économie,
biochimie, etc. des secteurs publique, académique et privé. Les principales
recommandations de la présentati@taient : 1.Partenariats (connu comméhélice)
entre gouvernenent local/national industrie université et secteur privé; 2.
Innovation durable par création de centres/groupes cherchant a démottrerk @1 £ S dzNJ
RSa 02y O0SLIiaQs RS@GSt2LII yd RS y2dzStfSa (SOK
transfert de comaissance et permettant de passer-dessus de la wallée de la
mort» 3.5 S @St 2 LIISYSyid RS y2dzSI dzE LINRBINI YYSa& QS
des changements de curricula promouvantultidisciplinarité, dissémination de

Ky?2
y a

da™y

¢
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connaissance, partenariat industiel O dz GdzNE RS ftQAYyy20FGA2Yy>S Syl
F2O0I f A & [Epgihomié daNhomul) santé et bierétre, vieilissement et

personnaligtion ; et 4. Responsabilité sociale : comme partie de la DMA.session

4QSad USNX¥AYSS Lk NS OS5y (i Sroudguved traimgivrienii NI R dz
yQSad AYLJRaaAadcileSs OAA ST IOAASIaSi 2003 RiAAER Y ozyyl n
OS jdzS y2dza yQl @2y &- Pialt BernardollHdlEsady (ArgeriitaA NS 0 A Sy
1947 Prix de Médecine et Phglogie.

2 Food 4

X

0 RS

t 2dzNJ LI dzdA RQAYF2NX I GA2Y

!Dr. Pablo Daniel Ribotta, Investigar Indépendant ¢ CONICET Professédpint -
UNIVERS®SAD NACIONAL DE CORDOBA Diret8DSAINCet membrede la

famille ISEKEmail: pribotta@agro.unc.edu.ar

“Sam Saguy, Professor of Food Technology and Innovation, The Hebrew University of
Jerusalem, Israelt member ddSEKI_FOOD Email: sam.saguy@mail.huji.ac.il

Futur de Food Science & Technology (FS&T) et
Food Engineering (FE) ¢ €EXVII Workshop sur
les déeveloppements de la recherche italienn
des PhD en Food Science Technology and
Biotechnologg | vy A @eBdldyriei S
Cesena, Italie

De I. Sam Sagbgt Marco Dalla Rosa

Les futures directions de Food Science and Technof R ‘
(FS&T) et Food Engineering (FE) étaient présentéedepar ® {I3Jdz2 f2NE RQdzy!
aSaaArzy L SYASNB Si 02YYS dzyS LI NIAS Rdz LINR2Si
Learning 4pprendre tout au long de la viedu groupe de travail 5 (WP) dans le cadre du XVII
Workshopsur les développements de la recherche @D italiens efrood Science
Technology and A 2 (| S OK y 21 Se@embrelppdzA. a4 QSald GSydz adz2NJ €S /|
de Science Alimentaire, Cesena, ltalie

Les challengesichangésRdz HM8YS &A80tS 2FFNByYy(d 0S|I dzO2dzZll R
personnes avec une formago Sy C{ Efgin@nic® COXY WSYASNRAS b y2YA0ao0
dzy GSNN¥S F2NK¥S LRdNI Y2YGNBNI f QAYLR NI yOS RS& GS
biens i NB 619320 SiG tS 06Sa2Ay RS aQAYUISNB&&ASNI I dzE LJ

produisant dans le corps humai@da comprend les piliers principaux suivantg.

Aliment (e.g. propétés, structure, composition, ressources alimentaires

renouvelable}; 2. Transformations internes humainespgrations unitaires internes,

gastrique, ciblage biodisponibilit¢ méanisnes) ; 3. Fabrication (e.g. procédés,

gestion des déchets, enviroement, conformité, rdulations) ; 4. H&W (e.g.

médecine, cerveau, biologie, pret pré-biotiques, nanotechnologie, biotechnologie

5. Nutrition (e.g. persomalisation, satiété) 6. Consomateurs (e.g. sécuritdyesoins

spéciaux, gnotions, phisir, protection); et 7. Responsabilité&scciale (e.g. sécurité

alimentaire,y’ 2 dZNNA NJ f QKdzYF Y)AGSZ SGKAIdzSZ @It SdzNA
Plusieurs autres sujets quinb été mis en valeur étaient :(i€SY RNBE f Q262SOGA T

acadénique audela de larecherche fondamental@ t f Q Nay BcBefcher 2 v 5

F LILJE Alj dzSS A Y LI A |jicabvtion, desl parteraia@Sdzd SNTASSG SING G T ONB SN
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de nombreux programmes entre académie et industrie alimentaire promouvant
collaboration, partenariats theses avancées recherche commune partage de
ressource et support a long terme SG+F o6t Aaalyid RSa LRyda @3S0 f QA
communauté des affaires pour promouvoir innovation et responsabilité sogciale
recherchant des synergies et ded- NI Sy | NRA | (1 a | @&ontfigues etzi NS&a aSOd Sdz
économiques encouragant le développement de nouvelles méthodes pour
ensigner et apprendreT I OAf A Gl yd f1 Y20AfA0SET f QSYGNBLINByY! |
f QSYOF RNBYSy (i RSa FEB&WtFHIolt cdagst néeess&réEyif A NJ RS
aQF RNB&aalyd FdzE t KbBemid @Se0s Indwels satdieedaizN) £ S O
recommandations furent faites incluant :oprsuivre ses réves amour de sa
professionT T ANB RS f QSiKAI dzS 3 lisrReSdas pencifeSdeNB S Rdz LIN
base; équilibre de vie (travail, famille, amis, loisirssponsabilité sociale et donner
sa touche personnelle.

bS LI & LINBYRNBE al NBUNIAGS 2SdzySz SiG SyFay Si
de faire que sa vie soiil_avie en rose.

!Sam Saguy, Professor of Food Technology and Innovation, The Hebrew University of
Jerusalem, Israel.-ail; sam.saguy@mail.huji.ac.il

*Marco Dalla Rosa, Professoir Food Technologynterdepartmental Centre for Agri
Food Industrial Research arRresident of Food Science and Technology degree
coursesCampus of Food Scien@esenaltaly. Email: marco.dallarosa@unibo.it

Bonnes pratiques de partenariat dans le réseau ISEKI_Food
™

1. De RoumanieX én Allemagne
De Iryna Smeu

Mon nom est Irina Smeu et je suis une étudiante P

de Ramanieb WQSOdzRAS f Sa LING C B & 0
engineeringg t G 5dzy | NBI RS W2 éatéje F £ aAa
GNF GFEAtES O02YYS Ay3aSyaSdzN & QLY &
R&D pour les Bioressources Alimentaig@dBA Bucharest.F =

l dz2 2 dz2NRQKdzA 2SS adzia GNBa B8 t Q2L

remercier le réseau ISEKI_Fodderci pour votre souci constant concernant les
études de PhIA LISOA FAljdzSa RS f QI fAYSYGlFrANS® WS R2A&a | @2
hasard. WQdzi A f AaS OSGGS 2LIRNIdzyAdS LJ2dzNJ NBYSNDASNI &
cet été ils ont rendu monéve posdile : 2 QF A Lz GNJ @I Aff SNJ S SiGdzRAS
Y2Y0ONBdzaSa LISNRAZ2YYSa LebnizLi® MdricuifuialSEnginkeering QL y & (0 A ( dzi
PotsdamBonim.Je me considére comme une jeune chercheuse chanceuse, voulant

découvrir autant de choses que possible Bt  GA 2y | SO OS &adz2Sid IjdzA Y
vraiment : la science alimentair®eutétre vous vous demandez pourquoi je me dis

chanceuseLaisseamoi vous explique¥ 28 &adzia OKIyO0SdzasS LI NOS |jdzS
20SidzZRAS Si t QSYRNRASAz2E BISNIGNI Pdz3 £ € QA WS dza tizk & C
NBYO2YyGNBNI Fdzi yi RS LISNRAR2YYSat QvLIZNU dAGASES SG LI
RQSUdZRASNI f QAYONREl 6fS (GSOKYAIldzS Rdz LI FayYl TN
al AyiaSylyild 2QI A dohbiedeksligeCoSnaikdhite ghar dmutesc@sNB

chose® WS @ASya 2dzadS RS O2YYSYOSNJ YI OF NNASNBI &

7|Page
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R S 6 dziiespers fue @o@pourrez faire cela pour autarde jeunes étudiants que
possiblel
Merci beaucoup et je vous souhaite Bonnes Vaearic

2. De Turquie ... en Allemagne
DeFerruh Erdogdu

Grace a la collaboration au sein du réseau ISEKI Food, Dr. Ferruh Erdogdu

(Department of Food Engineering, UlvS NBA Y 0 | LI &S -MsttuS§ S wnamu | dz |
fur Agrartechnik PotsdafBornim e.V. avec le groupe du Dr. Oliver Schluter, en
GNI @FATEFYa t Q2 udirigédation ded BagayieDR GerrudidEaio S
recu une bourse offerte aux enseignants faQ Ly a i A i dzi RQ9yaSh
Turquie pourcette activité de recherche. En méme tem@d3r. S. Belgin Erdogdiu
Département de Foodechnologyde f URiv. Mersin travaillait aussi avec le groupe de
recherche duDr. Schlutessur la pasteurisationlpNJ LJ | & Y Dr. Feu@ eODO S & ©

“ A 4 LA

ht AGSNI 2y LINBOdz RQSGSYRNB OSGdGS 02ttt 02N GA2Y 3

L >«

Avezvous visité une institution partenaire et voulezus partager votreexpé&ience
avec le réseau ? SVP envoyeas votre contribution Nous la publierons dans le
prochain numéro de la Newsletter !

MOI’\lQA Association

Le réseau ISEKI_Food & la prochaine 4°™ Conférence
Internationale 4™ MoniQA

A la 4éme Conférence InternationaiéoniQA "Sécurité alimentaire sous la pression

globale du changement de climagle la Sécurité alimentaire et des crises

économique$ (http://budapest2013.moniga.org/), ISEKI_Foodorganisera une

session sur'Enseignement en Sécurité alimentaire et CPD (PHD, consommateur,

décideurs) - Standards, schémas, offres"

Cette session donnera un apercu sur les besoins en formation et enseignement ainsi

gue sur les compétences professionnellesjuis pour faire face aux objectifs présents

et futurs dans le secteur de la qualité et de la sécurité alimentaires.

55a 2FFNBa RQSyaSAaySYSyid AyiSNBaalyidiSa Ayair |l
aux attentes des compétences pour le marché du travail et pour assurer la qualité et

la sécurité des alimentpour la communauté élargie des consommateurs, seront

présenges.

Des présentations seront faites paeter Ho (Université de Leeds, ISE®&dd Assoc.)

ddzNJ bb2dzdS| dzE 2dziAf & LR2dzNJ £ S /et Rich#®dSa LINRPFS&&A2
Marshall (ISEMfood Assoc.sur "{ G+ YRIF NRa AYyGSNY I GA2y |l dzE L2 dzNJ f ¢
Supéieur (HEENn Sciences AlimentaireBSofd Sciengg.

t 2 dzNJ LJt alier a: RiQ:Abyidh@$t2013.moniga.org/programme
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NOUVELLES DES PARTENAIRES

4°™ MoniQA Conférence Internationale : Sécurité alimentaire sous la
pression globale du changement de climate la Sécurité alimentaire et des crises

économiques

Lad®™/ 2y FSNBYOS LYGSNYylFLGAZYylIfS azyAvses 2NHI YA&SS
tiendra aBudapest, Hongrie, 26 Févriel Mars2013,faisant suite a la série réussie

des conférences internationalégoniQA Rome- Italie 2008 Krakow- Pologne2010,

Varna- Bulgarie20117).

The theme de la conférence mettra divers objectifs émergents et persistants de

sécurité alimentaire, etes challenges analytiques et |égaux correspondants dans la

perspective de globalisationle changement de climat, de sécurité alimentaire et de

crises économiques.

La conférence attire traditionnellement des participants desjanisations de

recherche etechnologigeRdz R2 Yl AyS RSa NB3IftSYSyidaszx RS f QAyRdz
la production, du commerce et des associations alimentaires, des fournisseurs de

méthodes, les représentants de la presse et des consommatdétmgiron 200

participants de 35 pays sbnattendus pour participer & la “4° Conférence

Internationale MoniQA & Budapest. Des approches et développements nouveaux

seront présentés et discutés pendant leonférence principale au cours de

présentations orales, de panels de discussions epdisentations par postersun

large éventail de workshops satellites et une exposition technique donneront aux

LI NI AOA LI yia f Q2 LILJdedisidgssujetS sp&Biquedibd@anidS NJ LI dza Sy
alimentaire ou de tester par ewmémes divers équipementsnalytiques et outils

St SOGNRBYAIdzS&a Sy NBftlLGAz2y | SO f QlF 2adzNF yOS | dzt £ A
t 2 dzNJ LJi, 8¥Pall&t & hith:Fb2dapest2013.moniga.org/

Track _Fast symposium

The new Food and Drink Professiongl Industry growth by
focusing on peopleLé nouveau Professionnel sdliments et Boissons Développement de
f OAYRdzZAGNRS Sy ém)yi’] SNBaalyd | dzE LISNE2YYySaA

o o

Cher Responsablstékeholded RS f QLY Rdza G NR S ! f 29 Janvier 2013
NH Hotel du Grand
Nous sommes heureux de vous inviterun Symposium ouvert, le 4 Sabloni Bruxelles
WI Yy @A SNJI wmicy polir lafp@dentdtidn dles principaux résultdts
projet TRACK_ FAST.

:-

i dzy$S FOGA2Y TFAYL

¢w!/YQpPC! {¢ Sa
A O énhAcdtnyationR & ZarriédeS de? flutyfsi

estaf QARSY (AT
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A0ASYGATFALdzSa Sid S QAsy) et taznisdzénaplac |
RQdzyS &GN} GS3IAS SdNRLISSYyyS LI2dzl Y
responsables FETwwvaw.trackfast.eq.

Pendant cetterédzy A 2y @2 dza | dzNBT Q2 LI i
document perspective LE NOUVEAU PROFESSIONNEL DES ALIMENTS ET
BOISSONS : 5S @St 2 LILISYSy i RS f QL y Rdz
personnes (Industry Growth by Focusing on People), qui sera distribué au
Associations Nationales professionnelles, aux Fédérations Industriel
aux Institutions de Formation et Enseignement Supérieur.

De plus, les débats du symposium devraient faudes élénents utiles
pour des futures activités des le contexte européen AgriFoodans
différentes structures pour supporter ce secteur dans le fuaTP Food 4
Life,aidant ala mise en placeu programme de Recherche Stratégique
RQLYYy2@FGA2y> SG tSa FdzidaNBa

t NPINIF YYS W2Ayld SG tQLyaldAlddzi S

Rejoignez nous pour définir le futur des PN2 ¥ S a & A 2 AfinyfeSthira
et de leur Industrie !
TRACK _FAST Team

Objectifs du Symposium

[ S aeyLyaaAadzy NI aaSyof SNI RS
alimentaire,des Institutions de Formation et Enseignement Supéri
et des décideurs politiqguesLa réunion présentera les résults
obtenus par TRACK FASTesquisserdes recommadations pour le
futur :

A vdzA a2y 0 fS&8 LINRFTSAaaA2y s
motivations personnellesles trajectoires de carriérest les
conditions de travaiP [ S NB &adzf G+ 4 RQdzyS
plus de 3000 professionnels

A vdzStfSa O02YLISGSyOSa azyie
NBadzZ GF0 RQdzyS O2yadzZ GFaGA2y
de grandes compagnies, de la recherche et du gouvernement

A Comment un professionnel pelliprogresser dans sa carrie
et répondreaux besoins de son employeur ? Le +4wib du
développement professionnel continu pour le professionne
fQFrtAYSYy(dl ANB

A Les professionnels doiveitd étre certifié® Quels sont le:
O0SYSTAOSA L2dz2NJ f QAYRdza (G NR S
professionnks ? La proposition de professionnel certifié en Séct
alimentaire et de professionnel certifié pour le développemen
nouveau produit

A Comment les jeunes peuvehitt & s i NB  NaBudthet
alimentaire ? Suggestions pour des actions pour attirdes
étudiantsmotives.

A Quel est lerble des différents responsables pour définir
futur du secteur et les personnes pour y travailler ?
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Proposition de Programme

12.30 Bienvenue Sandwich Buffet

13.30 Inscriptions

14.00 Bienvenue paCtristina Silva,
Coordinateur ddrack_FastBiotechnology College, Porto Regional Center of
PortugueseCatholic University, Portugal

1410 ' £ £ 2 0dzii A 2y RnipaiaROGUNG(adedidBrmer)l: NJ
Acting Director, Directorate for Biotechnology, Agriculture, Food, Direct@ateral
Research and Innovation, European Commission

14.30 Principaux résultatsle Track_Fast
- Katherine Flynn The European Association for Food Safétye SAFEonsortium, Belgium
- Rui Costa Department of Food Science and Technologlyt&ahnic Institute of Coimbra,

Portugal
- Peter Ho School of Food Science and Nutrition, University of Leeds, United Kingdom
- Huub Lelieveld European Federation of Food Scieand Technology (EFFoST),

Netherlands

15.00 GTHE NEW FOOD & DRINK PROFESSIONAL: Industry Growth by Focusing on People€ (L
bh! +9!! twhC9{{Lhbb9[ 59{ ![La9b¢{ 9¢ .hL{{hb{ Y 5S@S
par Mafalda Quintas Biotechnology College, Porto Regional Center of Portudlathelic
University, Portugal

15.15 Pause café

15.45 Table ronde discussiaRepr& Sy i yia RS f QAYyRddzZINARS>E R

politiques et du ConsortiumMRACK_FAST

18.15 Clébture

18.30 Cocktall

Pour participer
[ QOAYVAONRLIIA2Yy Sad fA0NB L2 dzNJ f SesebtlBmitd.J2 vV & | 0 f
Inscrivezd 2 dza | dz22 dZNRQKdzA LI dzNJ O2y FANNSNJ @2 G NB LI
Préinscriptionen envoyant un messagetmackfast@porto.ucp.pavec votre nom, profession & nom
de votrecompagnie/institutionet vous recevrez une confirmation en réponse.
Coordinateur : Cristina L. M. Silva | Catholic University of Portugal (Ug&technology Collegd&ESB)

Tel: +351 22 558 00 58 | emdilackfast@porto.ucp.pf www.trackfast.eu

TRACK_FAST

(FP7 KBBE 227220). Sep 2086b 2013.
EVROPEAN ol  This project has been funded with support from the European Commission. This documesis riisiéeviews
OSSN TRV only of the author, and the Commission cannot be held responsible for any use which may be made of the
information contained therein.

- Training Requirements and Careers for Knowledigged Food Science and Technology in Eusope

FoodOmics International Conférence (3°™ édition)

"Foodomics, the science for discovering"
"Foodomics, la science pour découvrir"

Cesena (ltalieR2-24 Mai, 2013.

1l1|Page
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[ Q! yYAGSNARAGS RS . Fm%eﬂly’osdesndonjelrehckﬁa)mdorrﬁc&ﬂ Fyras f
/| SA&SYyl® [ QAYTF2NXYI A2y & deNdispobilesuRSsiteEde BINS OS RSy (i Sa ¢
conférence(www.foodomics.ey.

Cette fois le titre sera "Foodomics, la science pour découvrir", @réérenceinclura

au cours des deux jours, 4 sessions différentes :

1.Foodomics pour découvrir des alimentemposants alimentaires et neutracétiques

2.Foodomics pour découvrir digestion, fgiocessibilité et réle du microbiota

3.Foodomics pour découviigsmécanismes Rdgtion

4.Foodomics pour découviigs sciences cliques

Chaque session inclura 6 conférences invitées et 2 présentations orales sélectionnées

b LI NIAN) RQFoadGNI OGao

t 2 dzNJ LJt 8¥® viste@wwiFoddbmics.eu

2°™e conférence Internationale Professionnelle, Slovénie

De¢ 21 OF +*ARNAKEZ +£SNBYAQll !O6NIY

LaZ™Conf ®r ence | nternat Temadaacksea€h@llengekessi onnel | e
en Technologie Alimentaire, Nutrition, Hospitalié& Tourisned était organisée

par |l e Centre doé®ducat i BlovéniBlesn16e7c hni que de

Novembre Plus de 150 participants de 12 pays et au total 103 conférences
pléniéres et courtes et quelques posters furent présentés. Une table aosde
eu lieusur Alimentation et Vin de la production au tourismé.es sujets de
Science Alimentaire et Nutrition ont été abordés darms conférences
plénieres. Dr. Irena Fonda présenta leur ense familiale FONDAsea
do®l evage de p 0 i s Bonda sPirareHuropdara seaiess q u e
(Dicentrarchus labrax dans la conférenci love with the seaEnsuite Dr.
Veronika Abram de la Faculté de Biotechnique Biotechnical Faculty, UL, a
parlé surPhenolics in Foodet Dr. E1 i z a b et du Mitistere Slovéne
doAgriculture e t Redegnigingr ivisilblee msksnftom theu r
perspectie of safe food and consumer protection assurgReénnaissance des
risques invisibles dans | a perspective )jd_eSs®curi t® de | 6a
participants appr thamesmgtiace aux4p comtpbotens,d 6 aut r e s
incluant la section des étudiants ; des titres particulierement intérestsanits
1 Evaluation de la toxicité de viande rougeetsin& dans le colon
T9FFSO RS | ca32aYuNsirldmpridtes®édlogigues des systémes
RQlI YAR2Y RS LRYYS RS GSNNB T
1 Développemenen technolayie alimentaire sur un cade « permacultural learning
polygon» in Dol;
1 Approches modernes en enseignement des adultes dans le domaine de la
transformation du & ;
La technologie protectrice de fabrication du yin
.Fas RS R2yysSa af 205y S noRBlles@anvdeiesuriiai A2y RS t Q-
02 YLRAAGAZY RQIFf A YBSwoinid; RQ2NAIAYS @S3aSittS 6
f'!'alFr3S RdzNI 6fS RS tQSYSNHAS S&G SyolfflF3asS LIk dzNJ
produits a partir decéréales ;
1 Tartary buckwheafsarrasn) en culture alimentaie en Asie et en Europe ;
1 RFIDBfavorisée ersécurité alimentaire et chairdu froid en traabilité.
La prochine conférenceest prévueemi nmn @ +*2dzd G NR d2@SNBT LJ dzda RQAY T2
précédente sute site :http://www.bic-lj.si/vsssousa LY G SNY I G A2yl f O2yFTSNBy OS¢

=a =4
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NOUVELLES de I@ssociation ISEKI Food - 48

Food Association

Prochainement
ISEKI-Food Association Workshop

& 18K COMMUNICATION - stratégies pour établir des interactions
entre responsables pour des produits alimentaires plus surs et
pour le bénéfice des consommateurse 26 Février 2013,
09:00:13:00, Budapest, Hongrie

La communication sur les risques de sécuiatdt au long de

la chahe de production des aliment®st un processus

AYGSNI OGAT RQSOKFIYy3IS RQAYTF2NXIGAZ2Y S
experts du risque, les responsables du risque et toutes les

autres personnes intéressée€ela implique la participation

de tous les responsables du secteur de production alimentaire qui font partie du

LINEP OS&dadza O2y(Aydz R.Sesioianigaions delirechRionles F2 NY I GA2Y
corps et autoritésdu gowernement i 2 dzi O02YYS f QAYRdzZAGNRS R2AQGSyid |
pour promouvoir des stratégies constructiv@®ur communiquer sur les risques

Faa20ASa t 1 OKFInyS FtAYSYGlFrANBS SG RSt AGNBNI f Q
consommateursPendant le workshop, desltdNBa Sy G yia SYAySyida RQ2NAHIY
LJdzo f AljdzS&d> RS& AyadAiddzia RS NBsO#eGdsIotKkS S RS f QA
des actionsayant pour but de favoriser un dialogue constructif parmi les responsables

et pour améliorer la communication correctéSd f QAY F2NX I GA 2y t LINRL}R2a RS
sécuritaires pour les consommateurndne discussion sera organisée avec tous les

LI NOAOALI yG&a ljdzh F dzNRPy G | dzi &thdesfd®d@hs k)2 NIidzy A0S RS
workshop, organiséLJ- NJ f Q! 4SERFOJd|sé ieBdya juste avant lad®™

Conférence Internationale MoniQA (http://budapest2013.moniga.orgy.

t 2dzNJ LJ dza RQA Yy T2 NY I-p(‘iui\f 2Q/A yééd@mt)uﬁj ALINE>T NJ- YYS Si
https://www.iseki-food.net/WS-Risk-Communication

Prochainement

3°™ ECOLE DE NANOTECHNOLOGIE : APPLICATIONS DANS LA
CHAINE ALIMENTAIRE

30-31 Mai 2013, Skiathos Island, Grece
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ISEKIf

Il SO tSa a0ASy0Sa SiG GSOKy2ft23A8a t SOKStfS yly
nouvelSyaSyoftS RQ2dziAfta LI2dzNJ ' YSEA2NBNI OSNI I AySa
procédés associésépessaires pour la production des aliments. lsemntifiques

explorentleur potentiel par exemple pour rehausser arbme et autres caractéristiques

sensorielles des aliments, pour introduire des nanostructuetbactériennes dans

les emballages alimentaires et pour encapsuler et délidesrnutriments directement

dans les issus ciblés. Les nouveaux outils fournissent aussi des opportunités pour

YASdzE 3ISNBN) S O2y iGNt SN £S48 LINRPOS&a&adza RS |jdz
production, du transport et du stockagd.es applications de la nanotechnologie

amélioreront notre alimetation de nombreuses facon€ependant développer les

nanotechnologies en un outil sir etfiehce pour son utilisation eRood Science and

TechnologR S Y YRSNI ' dzadA RQ200GSYANI £ O2yFAlIyOS Rdz C

Or g ani fsociptiarrlSEKI-F6od (IFA), ceworkshop de 1.5 jour se tiendra juste

avant la Conférence Internationdl@BE 2013 3 dzNJ f QAYISYASNAS RS Q! £t AYS
Biosystémes LJ2 dzNJ S E LJ 2 NBNJ LJ dza  Snénotétlthdldgiest en € Qdzi A f A &l
alimentaie. Cette école est organisée en conférences décrivant la recherche la plus

avancée dans le domaine avec une demnée de travail pratique durant lequel les

participants peuvent apprendre quelques techniques appliquées au développement et a

la caractériation de nanomatériaux de qualité alimentaire.

t 2dzNJ LJ dzda RQAYF2NXNIGA2Y &ddz2NJ €S LINPINIYYS Si
https://www.iseki-food.net/nanoworkshop_skiathos

Message de Nogbour les Représentants NationaykR)de IFA

Le Secrétariat IFA voudrait remercier tous les NR pour leur contribetideurs
initiativesenH nMH ® t f dzAA SdzZNA RQSY G NB @2 dza 23/' , - of A R
national IFA, ont recruté de nouveaurembreset avec vos activités vous avez
O2Y(NROGdzS | dz adz008& RS f Q! 3a20Al A2y ®
Dans quelques pays les NR ont été moins actifs, maiedetariat est prét a vous
aider.SVP, ditemous comment vous aider.
Nous savons aussi que dans quelques pays du Rrécg G LINP 2S G aL{ 9YL padzy Rdza
situation pour lesNRde IFAest plus difficile suite a la fin du projédéanmoins nous
comptons sur votre intérét pour IFA et nous voudrions vous offrir notre aide et
assistance pour remplir voaches et objectifsSVP infaneznous sur vos attentes et
VOS souhaits.
{+t yQ2dzofAST LI & Y LC! S&aid dzy NBA&ASIdz AYGiSNYI i
f QOAYRAZAGNAS |t AYSYGFANBS LI N SESYLX S VY

1 en favorisat des synergies entre recherchenseignement et industrie (i.e.

supportpour stimuler le développement de projets jojnts
1 en formation (elearning courses, web séminaires, workshops, formation sur
site a la demande)

1 en assurance qualité eenseignement et formatin
Plus généralement nous voudrions rappeler a tods leb w r ufla pageSveb de
IFA www.isekifood.nef) régulierement2 G @2 dza LJ2 dz&ST G NB dzOSNJ £ QA Y F2 NY
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ISEKI

LINE LJ2 AssoBidiorgt des bénéfices a étre membre. En particulier, nous voudrions
attirer votre attention sur:

9 outils de dissemination (https://www.iseki-food.net/dissemination%20materiatpuand
vousétes» loggés»)
T €1 LR2aaAioAif AEeGnaksQdNEwelsdmingNanR ®ie
langue nationaldhttps://www.iseki-food.net/IFAWebinarg
1 la possibilité de participer et/ou de créer des 8fecial Interest Groups
(DNER dzLIS & R QA y )i lstts: iwwna. isekifaddznet/Sioy
T RQ206 UGSy AN dafganiserzlds d2eNdnentsi2zedgNiEveloppemente
documentsmailings (~10.00dhscrits), annonce (https://www.iseki-v A A A
food.net/upcoming_ifa_events 3J2 NHI yAal G§A2y RQdzyS O2yFSNByOS
internet, enregistrement en ligne, recherche de lieu, livre de réstinésx S G O ®
Nous savons que vous étes tous surchargés de trdaas votre vie professionnelle
YIAa yQ2dzf ASI LI a ljdzS§ alya @g2iwBaideA RS LC! yS LI
pour vos activités professionnelldse Secrétariat serattés heureux de recevoir un
court rapport sur vos activités en 2012 et un résumé des activités prévues 8nl201
LISGAG GSY2A3yIl3S RQFLIINBOAIFIGAZ2Y &SN} R2yyS t (2«
3 ans en reconnaissance de leur travail.

Meilleurs voeux et souhaits pour une Nouvelle Année remplie de succes, santé et
bonheur !

Richard Marshall (Psident)
Hdmut Glattes (Coordinateur des NR)
Gerhard Schleining &étaire Géneal)

NOUVEAW
[ @doCIATIOSEKFOODASSOCIATION OFFRENDEVEAUERVICES
T hNBIFIYyA&FGA2YY RDEBEUFEBYSHtarzy Si t1 3ISadazy
aO0ASY(ATFALdzSa Sy NBtlLaGAaAzy @3S0 tQltAYSydhl

workshops)¢ inclut un support scientifique et administratif sur une base
modulaire, comme recherche de conférenciers et de lieu, négoaspour le
lieu, préparation du contrat, gestion des inscriptions (en ligpeparationdu
f AONBE RS NBadzysasz 3ISaidiAz2y RazmendedBl dz RQAY & ONA
de IFA institution/compagnie auront une réduction.
1 Réalisation de documents de promotion (leaflets, marquepages posters,
etc.).Les membres de IFA auront une réduction.
I ISEKI Food AssociatiorEndorsement (Support) : promotion de
conférence/workshop par 3 mailings spéciaux a plud@e00 inscrits a nos
enewss Sy AyOfdzZdyd £8 Ot SYRNASNI RSa SOsySYSyis
IFARdzNJ £ 6 aAG8 RS fI O2yFTSNBYOS 80 F2dNYA&Al y
la conférencePour IFA company membres ce service est gratuit.
1 Annonces: offres de travail, candidares, opportunités de contrat peuvent
étre placés surd site web gratuitement. Demailings spéciaux a plus de
10.000 inscrits & nos enews peuvent étre faits pour une faible participation
Pour les membres de IFA les mailings spéciaux dans les enews sont gratuits.
1 t 2dzNJ LI dza SVcbnfate dfiive@isdkibod.net
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FORMATION

Fl P | eﬁxsmﬁ'g
MUNDUS

ONJ) aYdza adzyRdzaA:X al a0SNJ CLt5Sa daLyy20L (
cconception de nouveau produité www.fipdes.eu

Le cours de Master FIPDes est un programme international de formation pour des

étudiants qui souhaitent contribuer au développemedé produits alimentaires

innovants, durables et sainf.leurR2yy S Q2 LI NI dzyAiS RS (GN¥ @FAft S
passionnants avec des partenaires internationaux industriels et académiques et

RQI Olj dzSNANJ f Sa 02YLISGSyO0Sas t QSELISNASYyOS Si f

F2NX¥ARIFOE Sa OKLFft Sy 3S don Rimghtaire fdéSla coréptios dzNJ RS QLYY
RS LINBRdzA (i Sdious @eSWastér FIPDed Sediérosler deux années

académiquesLa premiére année se passe en France et en Irlande. La deuxiéme année

offre trois voies de spécialisation / 2 y OS LJG A 2 ty SaneQ Cdndepfiéy & S

RQ! f AYSY( 2% / 2NBOGIKIR2Y RQOYoO Lttt 3IS 1 fAYSYGlrANB®

Introduction Modu e A
Frorthe
s1 Food science and technology R
(France, APT) 30 ECTS

vV

H
5 Innovation / Manag ement / Marketing Smorths
({Ireland, DIT) 30 ECTS

v

Food Design & | |Food Design & Food Packaging A
Health Engineering Design Smortts

(raly. UNINA) (France, AFT) (weden, Lund Lniv.) 30 ECTS

S3
Taneomisamanis | Melrear 0o veremy E | Tarsieralin ol Focx & Pachaging mucll v
AN

MSc. Thesis -Training period & morths

JDECTS
v

Le cours de MastgFlPDeprésente des valeurs spécifiques. Le projet junior pendant

am Said dzyS SELISNASYOS dzyAljdzS§ RS GNIF Ok At RQSIj dzA |
guestions spécifiques venant de partenaires industrielss projets seniors en M2

continuent a renforcer lescompéencesen gestion de projet avec des objectifs

RQAYY 2@ (A 2D0e pladded mbdulpsilp® dransversaux sont organisé

dans deux options de M2 et ofint une perspective unique en Innovatiotimentaire

: Gastronomie Moléculaire et Projet en alimteemballé Le programme FIPDeste

étroitement t AS t f QAYRdzZZAGNRS Y LISYyRFIyld S alaiSNE f
premierement des projets technologiques, de cuisine et innovants et puierit

une thése de MasteMScO2 Yy OSNY | y (i  dzyon éndz&[Raus dev@lapgées 2 I (0 A
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en collaborationavec les hombreux partenaires industriels ou les membres associés
aux universités.

[ QF LISt £  OF YyRARIF (dz2NBa (S8 étudigntz@8uNditant 2 dza |j dzQl dz wmp
candidater pour une bourse Erasmus Mundus doiaamdidater avant le 15 Janvier.

Le programme est coordonné par AgroParisTech (France), et a été développé en

LI NI SYIFNRFG | @SO f QLY a ddantar@Unita$ié deSLOfdy 2t 234 S RS !
(SuedeS i t Q! KetlattS INd NaplSg UNINA (Italig

t 2dzNJ LX dza ROPAwiFle sty webIRZey Eww.fipdes.euou contacter

fipdes@agroparistech.fr

NOUVELLES DAUTRES PROJETS

Réseau EUGENE

Le 14 SeptembreglReseau EUGENE a tenu sa Confére -.\
finale a Florence, ltalie dans le beaAula Magna of the &
Universita degli Studile Florence La conférence a débutde
LI NJ dzy | OOdzSAt OKI f S dzN&S Tesi,
S. Manetti (Dean, School of Engineering, Univ. of Flore
et C. Borri,le Coordinateurdu Réseau EUGENE Comité
RQ2NBFYyAal GA2Y lePiof. F.0MaffidNIBadcoriégencd Jh Klini 90

participants inscrits de 47 universités en Europed 8 2 OAF A2y a4 RQAYIASYASNRS C
ECCE;, European Council of Civil Engineef€ademic Engineers and Architects in

CA Y I ¥ R JEurdp€a® Netwdrl for Accreditation of Engineering Education),

SEFP dzNR LISy {20ASG& F2NJ 9y 3IAYSSNIEKIFomRdzOF GA2Yy S
4 était invité a leconférence et était représenté par Margarida Vieira.

[ S 9! D9b9 ¢b ljdzA | LJI2dzNJ 6dzi RQIFYSEtA2NBNI f QA YLI (
LY3ASYASNRS 0990 adzNJ f I O2YLISUA (isbabA (1 S = f QAY Y20
économiquedans un contexte global, comportegroupes de travail qui présentent

des similarités aweles groupes de travail dSEKI_Food:4

Qdzy A &S

Line A : Etudes doctorales Ph.D. (structure et processus de Bologne)

LineBY LRSYGAFAOIGAZ2Y podapprend@2iya RQAYY20 GA2Y

Line C : Favoriser la mobilité des graduates

Line D : Développement de la (formation tout au long de la vie) LLL/Initiatives

RQSyaSAaySYSyid RS F2NXIF(iA2y O2yiAydzsS RIya fS:
f LneEY /2YYSyid I Yisfowrd OSNIAERBYENS ¥ RQAYIASYA SN

Europeet dans une perspective globale

Les résultats des 5 groupe RS (G NI @ Af FdzNByd LINBaSyidsSa Sia dzy

sur des sujets tels quéAttrait des études de 2™ cycle et de PhD en Europe » (une

j dzSad A2y L Nk lay@s) dritiddbldyabilité des Graduates and

Accréditation » ou : Que restera-t-il apres le réseau ?

1
T
1
T

Projet FRISBEE
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[ Q2 6 2SOl A FoodR&rig@atian{nnogafBonsdorsk F S & = ®Bngfd, dzY S NE Q
Environmental impact andEnergy optimization along the cold chain in Europe

Lyy2@FGdAa2ya Sy NBFNRIASNIGAZ2ZY RQFfAYSyGa Ll2dNJ tF &SOdaNAGS
SY@ANRBYyYySYSyidlt Sd € Q2L AYAafroides? Furogy®waafdsbee dzS RIya 1 OKlL
project.ey est de fournir de nouveaux outjlsoncepts et solutions pour améliorer les

technologies de réfrigération tout au long de la chaine du froid en Europe. A tous les

YAOBSIdzE tSa 0S&a2Aya &dirie @@opdedn¥ YerodtPrieh SG RS t QA Yy
compte. Une des taches du projet est de développer de nouveaux outils de

modélisation innovants qui combinent qualité alimentaire et sécurité avec des aspects
RQSYSNHASIT Sy @i NPopEdrssf contifeiila qpalitd ligerithire

et la sécurité dans la chaine du froid.

Pour obtenir une meilleure estimation des déviations entre les données de la chaine
du froid et les spécifications recherchées, une plate-forme basée sur Internet a été
établie pour construire une large base de données. http://www.frisbee-
project.eu/coldchaindb.html

A partir de vos publications et de vos activités de rechemhees activités deotre
compagnie vousavez été identifié comme un contribeur potentiel. Comme
contributeur vous aurez un acces privilégié a la base de données Cold Chain Database
(parloginet motcle)SG t QI 00s8a t I o0lasS RS R2yysSSa aSNI as
Votre participation sergrécieusepour la misea jour etle développement de
la PremiéreCold Chain Database européenne déja établighttp://www.frisbee-
project.eu/coldchaindb.html) 1j dzA & S NI RQ2 dzii A € dzieth lesS  LJ2 dzNJ f S a
organisations qui comme vous ocntribuéet sont impliqués dans la chee du Froid
comme chercheurs ou industriels.
En founissant des données a cette pldtame (instructions jointes) vous
pouvez aussious inscrird,J2 dzNJ t QI O O £dld ChaitzPredigtdr, iumb duthl &ui
vous permetRQSFFSOGdzSNI RSA& &aAayYdz | GA2yeg.pil RS& aO0OSyIl N
scénario baséur des données réelles de chaine du frold) software permet aussi a
f QdziAf A&l GSdzNJ RQI y I f &aécpaise Quiprodwibet IR QUitSdeY A Yy SNI £ S &
GAS RQdzy LINRPRAzZA G F £ AYSyY (!l meNds frdiddef utifsanF F SNBy Sa S
des données réelles de la base de données Cold Chain
b2dza F LIIINBOA2ya fF @IfSd2NJ RS @@a R2yySSa Lkd
été fait pour rassembler es donnéesAvec cette base de données vous pouvez
NI 3aSYof SNJ RSa F2NOSa Sié LI NIGFISNI RSa R2yySSa ¢
de données.
Nous voudrions vous remercier par avance pour votre participation qui aidera
a étendrela PremiereCold Chain Database européenne, un outil de valeur pour les
personnes et les organisations qui ont contribué et sont concernées par la chaine du
froid.
{A @2dza | gS1T  nPrnatidny SVAR Sontacliuizs dirétt@ment a
frisbee@chemeng.ntua.giu Prof. Petros Taoukisapukis@chemeng.ntua.grqui est
responsable de la collecte des données.

- Plate-forme Cold Chain Data Collection
Cold Chain Data Collection Platform (http://www.frisbee-

project.eu/coldchaindb.htn)la été développée dans le cadre du profRISBEE pour
NI} aadSYof SN aeadSYlraaldzsSyYySyida R =
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faibles dans la chiae du froid pour différents types de produits réfrigérés ou
congelés.

Pour entrer dans la plattorme vous devez vous logger aprés avoir créé votre compte
personnelVous pouvez trouver les instructions pour ajouter des données.

- Cold Chain Database

Cold Chain Database (http://www.frisbee-project.eu/coldchaindb.htn)l a été

construite pour développer une plaferme en ligne ou les données collectées a

toutes les étapes de la chaine du froid (Donnéedlectéesdans la Platdorme Coll

Chain Data Collectigrpeuvent étreobtenueset disponibles pour étre utilisées par

des utilisateurdmembres du consortiupmembres bénéficiaires, industrie et instituts

de recherchg. Onpeut obtenirdes profils tempgempérature de produits spécifiques

tout au long de la chaine du froid enligant des critéres de rechercl@@2 YY S f QS | LIS

Food 4

delachgayS Rdz FNBARZ S R2YFIAYyS RS GSYLISNY Gdz2NE RS
S

carelDi SNRA &l GA2y RS ftQFfAYSYyGs €S LINBPRdZAG FEAY

En Septembre 2012 la base de données Cold Chain consiste en presque 5000 profils
tempstempératureet est continuellement mise a jour avec de nouvelles données par
un réseau de contributeurs en expsan.

- Cold Chain Predictor Software

Cold Chain Predictor (v1.1) est un outil software congu par NTUA (National Technical
University of Athens) et IRSTEA (National Research Institute of Science and
Technology for Environment and Agriculture, former QE&REF (France)) dans le
cadre du projet FRISBEEQ2 6 2 S OUA T RS OSiG 2dziAaft Said RS
température ensimulant une chaine du froid. Cet outil est basé sur presque 5000
Profilstempstempérature obtenus pour différents produits toudu long de la chaine

du froid en Europeles profils ont été fournig la Cold Chain Databasear les
membres du consortium FRISBIES, membres bénéficiaires, et industrie et instituts

de rechercheLa Database est mise a jour en permanence (tous le9 ewistilisant

les données qui ont été entrées par tous les contributeurs de la Cold Chain Data
Collection Platform.

y il A

NB LINE R

F+2dza L2 dz@ST GNRBAz@SNJ £ Sa AyadNHzGA2yda RQdziAf A&l

présentant Cold Chain Databaseet Cold Chain Predicto Software a
http://www.frisbee-project.eu/coldchaindb.html en sélectionnantinstructions et
Demos ; directement http://frisbee -wp2.chemeng.ntua.gr/coldchaindb/?go=demo

Evenements

FOOD AND IMMIGRANT LIFE

lerof S RS tétiontdéndlanSgyation forcée, le travail du migrant, et la
re-création de son home.

La29™ Conférence Social ResearaiThe New Schoaleudivendredj 18-19 Auvil,
2013 The New Schodlphn L. Tishman Auditoriu® West 12th Street, NYC
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Cette conférence examinera les relationemplexes entre travail, migrationet

AYYAIANF GA2Yyd [ NINBGS RS tQlIfAYSndes A2y yQSaid L
hommes et de la migrationf QA y R dza (i NJoffre aussiang Sigrarteh parbt

RQSYGNBS RlIya S aeaidsyS sSOz2y2witd S ! {X (I yRAZ
migrants a de bas salaires et des conditions de travail pauvres et parfois pas sures. De

puss £ QFtftAYSYdFrdA2y Sad dzy LINBYASNIeWWSKAOdzt S LJ2 dzN
identité culturelle,a plus forte raisofimportant pour des personnes déplacées.

Cette conférence publique est une opportunité pour placer fermement les objectifs de

f QAYYAIANI GARIWY S iGf $ SASINBOOI 1 t AYSY (pluss NE Rl ya S ¢
f - NBS RS 2da&aiGA0S a20AFtS SG RQSELX 2NBNJ €S Nbf
représenter le riche héritage culturel.

Le Centre de New School pour la Bourse Publique et le programme en Etudes

Alimentaires présentent la 29° Social Research caménce, en collaboration avec

plusieurs départements dblew School the Writing Program, India China Institute,

Vera List Center for Art and Politics, Center for New York City Affairs, Global Studies

Program, Gender Studies Program, and the InternatioBahter for Migration,

Ethnicity, and Citizenship (ICMEC).

t 2dzNJ LX dzd FSOR yol:2 v ndivdcBogl Edu/cps/foodou contacter

cps@newschool.edu

[ A40S RQSOsSYySYSylua

NEW! 2013 International Symposium 3 Annual European Food

on Agricultural, Forest and Food Manufacturing and Safety Forum 2013
Engineering (AFFE2013) Daes: February 112, 2013
Dates:Januaryl6-17, 2013 Information:

Information: http://foodmanufacturingevent.com/
http://www.icmtma.com/show.asp?id Venue: Grand Hotel Huis ter Duin,
=59 Noordwijk, Netherlands

Venue:L'hotel Nina et Convention

Centre Hongkong China NEW! Biofach 2011, World Organic

Trade Fair
NEW! 4™ International Course: Dates:Februaryl3-16, 2013
Advanced Food Analysis Information: www.biofach.de
Dates:January28 - February 12013 Venue:NCC Ostlalle 9 Nuremberg,
Information: Germany

http://www.vlaggraduateschool.nl/cou
rses/foodanalys.htm
Venue:Conference Centre Hof van
WageningenWageningen,
Netherlands

NEW! 2" BIOTECHNOLOGY WORLD
CONGRESS

Dates:Februaryl8-21, 2013
Information:
http://biotechworldcongress.com/inde
X.php

Venue:Higher Colleges of Technology
Dubai,United Arab Emirates
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4 NEW! IFA Workshop on Risk
Communication
Dates:February26, 2013
Information: https://www.iseki-
food.net/WSRiskCommunication
Venue:Hotel Novote] Budapest
Hungary

4 2™ MoniQA International
Conference

Dates: Fetuary 26¢ March 1, 2013
Information: https://www.iseki-
food.net/node/2864

Venue: Budapest, Hungary

NEW! 11" Annual World Food
Technology and Innovation Forum
2013

Dates:March 56, 2013
Information:

Venue:The Burlington HotelDublin,
Ireland

NEW! IFE13, The International Food &
Drink Event

Dates:March 1720, 2013
Information: www.ife.co.uk
Venue:ExCelLondon, UK

NEW! Food Vision 2013

Dates:March 2022, 2013
Information:
http://www.foodvisionevent.com/?ca

mpaignkw=SD1
Venue:Hotel Martinez Cannes, France

NEW! CareerCon

Dates:March 2123, 2013

Information:
http://www.careercon.eu/newslettr/in
dex.php?go=ViewNewsletter&id=29
Venue: Hotel AC Gran Canaria, Gran
Canaria,Spain

NEW! Sao Paulo School of Advanced
Sciences on Advances in Molecular
Structuring of Food Materials

NEW!¢ dzNJ A a K Cf 2 dzNJ L y RRIANGK 152018 ( &4 Q

Federation, TFIF 2013 International
Congress: Wheat, Flour, Climate
Changes and New Trends
Dates:March #10, 2013
Information: www.alpreyal.com.tr
Venue:Susesi HoteBelek Turkey

NEW! IBATECH ANKARA 2013. 6™
International Trade Fair for Bakery,
Patisserie Machinery, Ice Cream,
Chocolate and Technologies
Dates:March 1417, 2013
Information: www.ibatech.com.tr
Venue:Congresium Ankar@nkara
Turkey

Education Beyond Borders Fair

Dates: March 187, 2013
Information: http://www.edu-fair.info/
Venue:National Palace of Culture,
Sofia, Bulgaria

Information:
http://www.usp.br/spsas/molecularstr
ucturingfood

Venue:University of Sao Paul8ao
Paulo,Brazil

2" IR International Conference on
Sustainability and the Cold Chain
Dates: April 24, 2013
Information:
http://www.iccc2013.com/
Venue:Union Internationale des
Chemins de FeRaris, France

NEW! The 10™ International CIRCLE
Conference

Dates:April 36, 2013

Information:
http://10thcircleconference.ipvc.pt/
Venue:Castle of Santiago da Barra
Viana doCastelg Portugal
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NEW! 5™ International Flour,

Semolina, Rice, Corn, Bulghur, Feed
Milling Machinery and Pulse, Pasta,
Biscuit Technologies Exhibition
Dates:April 47, 2013

Information: www.parantezgroup.com
VenueT & i I y 0 dzf , Btenbi,
Turkey

NEW! Symposium Biorefinery for
Food, Fuel and Materials (BFF2013)
Dates:April 7-10, 2013

Information: www.bff2013.wur.nl/uk/
Venue:Hof van Wageningen
Wageningen, Netherlands

4 \Ew! 5™ Training School on
Bioencapsulation

Dates:April 912, 2013

Information:
http://bioencapsulation.net/2013 Nan
tes/

Venue:Ecole Nationale Vétérinaire
Nantes, France

NEW! International Conference on
Advances in Microbiology Research
Dates:April 1921, 2013
Information:
http://www.easyeditor.org/icamr/
Venue: Beijing, China

NEW! 9" European Congress of
Chemical Engineering & 2nd European
Congress of Applied Biotechnology
Dates:April 2124, 2013

Information: http://www.ecce2013.eu
Venue: The World Forutdague
Netherlands

NEW! 2" International Conference on
Food and Environment

Dates:April 2224, 2013

Information:
http://mww.wessex.ac.uk/13
conferences/foodand-environment

/S FolShml

Venue: Radisson Blu Beke Hotel,
Budapest, Hungary

Partec 2013

Dates: April 225, 2013
Information: http://www.partec.info/
Venue: Nirnberg, Germany

NEW! Modern Bakery Moscow 2013.
19th International Trade Fair for
Bakery & Confectionery

Dates:April 2427, 2013
Information: www.modernbakery
MOSCOW.Com

Venue:Expocentre Fairgrounds
Moscow, Russia

NEW! 6™ World Congress of Industrial
Biotechnology (ibio-2013)

Dates:April 2527, 2013

Information:
http://www.bitlifesciences.com/ibio20
13/

Venue: Nanjing, China

NEW! 117" IAOM, International
Association of Operative Millers,
Annual Conference & Expo
Dates:April 29May 03 2013
Information: http://www. iaom.info
Venue:Hilton Fallsview Hotel and
Niagara Falls Convention Center
Niagara Fal|lsCanada

NEW! 7" European PhD Workshop on
Food Engineering and Technology
Dates:May 78, 2013

Information:
www.efce.info/section/food
Venue:Barilla Headquarter$?arma
Italy
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Euro Food Chemistry XVII

Dates: May 710, 2013

Information:
http://www.arber.com.tr/eurofoodche
mxvii.org/

Venue: Istanbul, Turkey

NEW! 4™ Food Safety Congress
Dates:May 1415, 2013

Information:
www.gidaguvenligikongresi.org
Venue:lstanbul Harbiye Askeri Mlize
ve Kultdr Sitesilstanbul, Turkey

NEW! IAFP European Food Safety
Symposium

Dates:May 1517, 2013

Information:
http://www.foodprotection.org/europ
eansymposium/

Venue:Parc Chanot Convention
Center Marseille, France

NEW! International Scientific
Conference on Bacteriocins and
Antimicrobial Peptides

Dates:May 2123, 2013
Information: http://www.bacteriocin-
conference.net/Conference
Venue:Doubletree Hilton Hotel
Kosice Slovakia

NEW! FoodOmics 2013
Dates:May 2224, 2013
Information: www.foodomics.eu
Venue:Piazzale AldMoro, 90,
Cesena,ltaly

International Conference on Food and
Biosystems Engineering (FaBE 2013)
Dates: May 30 June 2, 2013
Information: http://www.fabe.qgr/

Venue: Skiathos Island, Greece

NEW! NEEFood-2013

Dates:May 26-29, 2013
Information:
http://neefood2013.nuft.in.ua/
Venue:National University of Food
TechnologiesKyiv, Ukraine

NEW! CEREALS AND EUROPE SPRING
MEETING 2013

Dates:May 2931, 2013
Information:
http://cespringmeeting2013.org/
Venue:Aula's Max Weber en Jean
Monnet, Leuven, Belgium

NEW! Spring International Conference
on Agriculture and Food Engineering
(AEE-S)

Dates:May 31 June 2, 2013
Information:
http://www.engii.org/scet2013/
Venue: TBA, Wuhan, China

International Commission on Food
Mycology

Dates: June3-6 2013

Information:
http://www.foodmycology.org/meetin
gsf/index.html

Venue: Kardinal Dopfner Haus,Freising,

Germany

NEW! The International Grains

Council, IGC 2013 Grains Conference
Dates:June 112013

Information:
www.igc.int/en/conference/confhome
-aspXx

Venue:Queen Elizabeth 1l Conference
Centre London, UK

3" International GLUTEN FREE
Symposium

Dates: June 124, 2013
Information: http://gf2013.icc.or.at/
Venue: Vienna, Austria
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NEW! 30. ISTA International Seed
Congress

Dates:Junel2-18, 2013
Information:
http://ista2013antalya.org
Venue:Kervansaray Lar@onvention
Center & SPAMAntalyg Turkey

2" International Society
Biotechnology Conference (2™ ISBT
2013)

Dates: July @, 2013

Information:
http://www.biotekjournal.ne
Venue: Antwerp, Belgium

NEW! Mycotoxin Summer Academy
2013

Dates:July8-12, 2013

Information: http://www.ifa -
tulln.ac.at/index.php?id=757&L=1

Venue:Boky Tulln, Austria

NEW! Institute of Food Technologists
(IFT) Annual Meeting and Food Expo
Dates:July13-16, 2013

Information: www.ift.org
Venue:MacCormick place south
Chicago, USA

NEW! 127" AOAC Annual Meeting &
Exposition

Dates:August25-28, 2013
Information: www.aoac.org

Venue: Chicago, USA

NEW! ICC Conference 2013
Dates:August25-28, 2013
Information: www.icc.or.at
Venue: Perth, Australia

NEW! 2013 AACC International Annual
Meeting

Dates:September29 - October2, 2013
Information:
www.aaccnet.org/meetings/default.asp
Venue:Albuquerque USA

5™ International Symposium on
Delivery of Functionality in Complex
Food Systems

Dates:Septembe30- October 32013
Information: http://dof2013.org/
Venue: Haifa, Israel

NEW! International Baking Industry
Exposition, IBIE 2013
Dates:October6-9, 2013

Information: www.bakingexpo.org
Venue:Las Vegas Convention Center
Las Vegas, USA

2014

NEW! 118™ IAOM, International
Association of Operative Millers,

Annual Conference & Expo

Dates:May 19-23, 2014

Information: http://www.iaom.info
Venue:Omaha Hilton Hotel and Qwest
Center Omaha, USA

NEW! Institute of Food Technologists
(IFT) Annual Meeting and Food Expo
Dates:June21-24, 2014
Information: www.ift.org
Venue:New OrleansUSA

24|Page

Food 4


http://ista2013antalya.org/
http://www.ifa-tulln.ac.at/index.php?id=757&L=1
http://www.ifa-tulln.ac.at/index.php?id=757&L=1
http://www.ift.org/
http://www.aoac.org/
http://www.aaccnet.org/meetings/default.asp
http://dof2013.org/
http://www.bakingexpo.org/
http://www.iaom.info/
http://www.ift.org/

2015

NEW! ICC Jubilee Conference - 60
years of ICC

Dates:Januany01l, 2015
Information: www.icc.or.at
Venue:Vienng Austria

NEW! Anuga FoodTec

Dates:March 2427, 2015

Information:
http://www.anugafoodtec.com/en/aft
/home/index.php

Venue: Koelnmesse, Cologne, Germany

NEW! 6™ International Dietary Fibre
Conference 2015, DF 2015
Dates:Junel-3, 2015

Information: www.icc.or.at

Venue: Paris, France

NEW! Institute of Food Technologists
(IFT) Annual Meeting and Food Expo
Dates:July11-14, 2015

Information: : www.ift.org
Venue:ChicagpUSA

NEW! 100" AACC International
Annual Meeting
Dates:October18-21, 2015
Venue:Minneapolis USA
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En mémoire diProfesseur Francesco Maffioli
DeCristina Silvat Paola Pittia

Nous vivons souvent sans penser combieh S &G 02
Sald F2NNXARIOES RQIF @2 ANJ LINB Jtio
que Dieu nous @donnés.v dzl YR &2 dzRIF Ay f Qdzy S
sentons sans force et surtout elle nous manque énormément.

/| QSaiG OS |jdzS vy 2aminous @@né apprisJue fe Jugsieur Mdffidk

nous avait quittés.

Peutétre quelques membres et amis de ISEKI_Food ne le connaissaient pas, mais il

était une des personneslé et promoteur du Techno TN Archipelago the

Archipelago des réseaux thématiques en Sciences et Technologie,
http:/www.sefi.be/technotn/ ¢ et il avait développé un travaildécisif pour
fQFYSEAZ2NI A2y RS fQ9yaSAaySYSyd Sy Ly3ISYASNA
Quelquesdzy @ RQSYUGNB y2dza D2 BhikeledBtyaGrgnceNdd NB OSYY

0 A Sy cdmdzéhaait sa retraite, il phafiait de nouveaux projets et préyait de

futures activités poumaintenir vivant le réseafechnoTN pour le bénéfice des

LINE OKF Ay Sa 3ASYSNIdA2ya RQSOdzRAIFIYy(da Sdz2NRPLISSyao

Yy RQ
A8ls

Notre @ SdzNJ Sai LINRPOKS RS (2dza OSdzE ljdzA f QFAYIFASY (@

Le Réseau ISEKI_Food
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ISEKI-Food Association

c/o Department of Food Science and Technolo
Muthgasse 18, A190 Vienna, Austria

Tel: +431-360066294, Fax: +43-360066289,
email: office@isekifood.net
https://www.iseki-food.net/

registeredunder Austrian law ZVR: 541528038

Editorial board

Mona Popa
Helmut Glattes

Cristina Silva Paola Pittia
Gerhard Schleining Lynn Mclntyre
Paulo Sobral

Designer Popa Vlad loan
Translated by Elisabefbumoulin

This project hasbeen funded with supporbf the European Commission. This publication reflects the views only of the author, anc
Commission cannot be held responsible for any use which may be made of the information contained therein.

Think before you print

Lifelong
Learning

Please join us in making a difference
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